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Whisky

=2 drorsza
niz zloto

Whisky moze by¢ wyjatkowo udang inwestycja. Udowadnia
to The Macallan, jedna z najstarszych szkockich marek.

Wystarczy kupié¢ lezakujaca w beczkach whisky i zostawi¢
na kolejne lata. Albo wylicytowa¢ na aukcji kolekcjonerska
butelke. Ich wartos¢ z roku na roku rosnie, bijac na gtowe
ztoto, a takze inne dobra luksusowe.

Gdy w 2019 roku na aukcji Sotheby's w Londynie
sprzedano butelke whisky The Macallan za 1,5 min
funtow, wielu znawcéw rynku dobr luksusowych prze-
cierato oczy ze zdumienia. Cho¢ trunek byt faktycznie
wyjatkowy, bo pochodzit z 1926 roku, a na rynek trafito
zaledwie 40 butelek, to i tak cena byta oszatamiajaca.
Poprzedni rekord wynosit 1,2 min funtéw i rowniez
nalezat do The Macallan, z tej same; linii Fine & Rare
i z tego samego rocznika. To spektakularny dowdd na
to, jak rentowng moze by¢ inwestycja w whisky.

NAJSTARSZE W HISTORII

The Macallan to jedna z najstarszych i najbardziej
prestizowych szkockich marek znanych z produkcji
whisky single malt. Destylarnia miesci sie w potnoc-
nej Szkocji nad rzeka Spey, a zatozyt jg w 1824 roku
Alexander Reid. Od tego czasu wytwdrnia dostarcza
na rynki catego $wiata coraz bardziej r6znorodne
i wyrafinowane linie kolejnych whisky, zyskujgc miano

najbardziej wartosciowej marki single malt na swiecie.
Wprowadzane alkohole majg nawet po 80 lat, trudno
sie wiec dziwic, ze sg przedmiotem pozadania nie tylko
koneserow i kolekcjonerow, ale i inwestorow.

W przypadku zakupdw inwestycyjnych nabywaé moz-
na zarowno butelki z limitowanych serii, ale i lezakujace
whisky w beczkach. Najnizszym progiem wejscia dla
potencjalnych inwestoréw na pewno charakteryzuje
sie rynek butelek. Przyktadem jest edycja The Macallan
Harmony Collection Rich Cacao, ktéra zadebiutowata
na polskim i $wiatowym rynku w grudniu 2021. Suge-
rowana cena sklepowa jednej butelki wynosita 700 zt.
W ciggu trzech miesiecy od debiutu cena na aukcjach
wzrosta trzykrotnie - w lutym 2022 roku kosztowata juz
ponad 310 euro.

Na drugim biegunie cenowym lezg butelki z serii Red
Collection, ktére roku takze trafity do Polski w 2021 roku.
Jej sercem sg 40-letni, 50-letni i 60-letni The Macallan.
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Kazda z serii jest dostepna w ograniczonych ilosciach na ca-
tym swiecie. W tym zestawie znajduja sie takze wyjatkowe
edycje:71, 74,1 78etnia. Ta ostatnia w chwili butelkowania
byta takze najstarszg whisky zabutelkowang przez desty-
larnie, a takze najstarsza szkocka whisky zabutelkowang
w historii. Nic dziwnego, ze juz na starcie ceny sg wysokie.
Najdrozsza 78—letnia whisky, kosztowata na polskim rynku
przeszto 500 tysiecy ztotych.

Kazda butelka z The Red Collection zapakowana jest
w recznie robiong skrzynke wykonang z pochodzgcego
ze zrownowazonych zrédet debu europejskiego, wykorzy-
stywanego do produkcji beczek, w ktorych dojrzewa The
Macallan. Kazda skrzynke wewnatrz wykoriczono miekka
czerwona skoérg, dostarczong przez firme Bridge of Weir
Leather, ktora tworzy tapicerki dla najlepszych luksuso-
wych marek samochoddw.

Zestaw 4 butelek nalezacych do serii The Red Collection
trafit do Polski, co stafo sie niepowtarzalnym wydarzeniem

na krajowym rynku whisky. Wczesniej w oficjalnej sprzeda-
zy w Polsce nie pojawit sie jeszcze zestaw whisky, z kté-
rych najstarsza lezakowata w beczkach az 78 lat.

REKORDOWE FINE&RARE TAKZE W POLSCE

W 2002 roku The Macallan zaprezentowat serie Fine&-
Rare - najwiekszg kolekcje rocznikowych whisky single
malt na swiecie. Sktada sie na nig 57 rocznikdw whisky,
z ktdrych najstarszy byt wydestylowany 1926 roku. Kolekcja
ta rozcigga sie na osiem dekad, a kazdy rocznik reprezen-
tuje czes¢ dziedzictwa wytworni i jest odbiciem wydarzen,
ktére miaty miejsce w tamtym czasie. Kolekcja ta to takze
podréz po doznaniach smakowych. Przyktadowo rocznik
1964, ktéry ma niespotykane dla destylarni torfowe aro-
maty - jest wspomnieniem partii bardziej dymnej whisky,
ktére w tamtym roku stworzyt The Macallan. Inne roczniki
to z kolei spektrum delikatniejszych nut przypraw oraz cy-
truséw lub ciemniejszych aromatéw czerwonych owocow
i eleganckich akcentow debowych.

Fot. Mat. Macallan
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Zrédto: KPMG w Polsce na podstawie danych Euromonitor International
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Edycja Fine&Rare jest wybitnie ceniona przez kolek-
cjoneréw, a poszczegdlne roczniki osiggajg astrono-
miczne kwoty. To wiasnie butelka z tej linii uzyskata
rekordowa kwote 1,5 min funtéw.

- Popyt na whisky The Macallan w Polsce wielokrotnie
przewyzsza dostepnosc butelek. Rynek luksusowych
alkoholi ciggle rosnie, a wszelkie prognozy zaktadaja,
ze tak pozostanie przez najblizsze lata — stwierdza
Tomasz Wiodarczyk Prestige Brands Ambasador, od-
wotujgc sie do raportu KPMG w Polsce na podstawie
danych Ministerstwa Finanséw (2021).

THE MACALLAN HORIZON

The Macallan lubi zadziwia¢ — tym razem wspdlnie
z markg Bentley Motors.

- W tym roku spodziewamy sie premiery na polskim
rynku pierwszej w historii whisky, ktorej oprawa wizu-
alna butelki powstata we wspotpracy z projektantami
marki Bentley. Materiaty wykorzystane do stworzenia
tej wyjgtkowej butelki pochodzg z recyklingu badz od-
nawialnych Zrodet — jednak co najwazniejsze pocho-
dza bezposrednio z poszczegdlnych etapow produkciji
whisky bgdz samochodéw marki Bentley — mowi To-
masz Wiodarczyk Prestige Brands Ambassador.

Whisky bedzie oferowana w oryginalnej, poziomej bu-
telce inspirowanej horyzontalnym kierunkiem ruchu
pojazdow samochodowych. Wykonano jg z miedzi,
aluminium, debiny z beczek oraz orzechowego forniry,
ktore oplatajg krysztatowa butelke. To z zatozenia miat
by¢ oryginalny projekt, podkreslajgcy zaangazowanie
obydwu marek w rzemieslniczy charakter dziatalnosci,
kreatywnos¢ i innowacje. Z kolei smak tej whisky to
potfaczenie nuty suszonych owocow i przypraw z ak-
centami debiny i skory. Koszt jednej takiej butelki to
40,000 GBP.

54-LETNIA WHISKY Z HIGHLAND PARK
To nie jedyna ,peretka’, ktora trafita do Polski.

- Na polski rynek trafita rowniez najstarsza w historii
butelka whisky z destylarni Highland Park. Zabutel-
kowana na 225-lecie powstania destylarni 54-letnia
whisky powstata w ilosci jedynie 225 sztuk na caty
Swiat — opowiada Tomasz Wiodarczyk.

Master Whisky Maker, Gordon Motion w 2008 roku
wybrat 10 beczek refill postawionych 40 lat wczesniej,
bo w 1968 roku. Przelat je do sezonowych beczek,
w ktérych dojrzewata przez kolejne 14 lat, az osiggneta
pozadany smak i charakter. 225 wypuszczonych bu-
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telek reprezentuje kazdy rok produkcji Highland Park.
Sugerowana cena to 39,000 GBP.

SWIETY GRAAL ZA PONAD 2 MLN FUNTOW
2023 rok przynidst kolejne rekordy w branzy whisky.

- W listopadzie podczas aukcji przeprowadzonej przez
londyriski oddziat Sotheby's, "Swiety Graal" kolekcjone-
row whisky, czyli The Macallan z roku 1926 osiggnat
rekordowa cene 2 187 500 funtéw! Wedtug kursu z dnia
aukcji dato to kwote niemalze 11 miliondw ztotych.
Dzieki temu jest to najdrozsza butelka alkoholu sprze-
dana na aukcji — relacjonuje Tomasz Wiodarczyk.

Osiggnieta kwota znacznie przekroczyta oczekiwania
organizatorow aukgji, ktorzy liczyli co najwyzej na 750

000 do 1 200 000 funtéw. Tozsamosc¢ nabywey nie
zostata ujawniona.

INWESTYCJE W WHISKY

Whisky to wiec caty czas dobra lokata kapitatu, a rynek
inwestycyjny to takze beczki whisky, ktére okazjonal-
nie trafiajg na aukcje. Po zakupie ztoty trunek mozna
butelkowac albo tez pozwoli¢ dalej mu lezakowac, zy-
skujgc tym samym z kazdym rokiem na jego wartosci.
A potem odsprzedac. Wyjgtkowo wysoka rentownos¢
powoduje, ze whisky z roku na rok staje sie coraz atrak-
cyjniejszg lokata kapitatu, bijac na gtowe alternatywne
produkty. WyraZnie widac¢ to po cenach.

- Rynek whisky ciggle uwazany jest za bardzo dobry kie-
runek lokowania kapitatu. Pomimo delikatnych korekt

w ostatnim okresie, dtugoterminowo przyniost
zdecydowanie wieksze zyski niz inwestycje w wie-
le znanych indexéw gietdowych — podsumowuje
Tomasz Wtodarczyk.

Inwestowanie w rzadkie whisky moze dac¢ inwe-
storom zwroty przewyzszajace rynek. Indeks Rare
Whiskey (RW) 107 Apex 1000, ktdrego celem jest
sledzenie najlepszych whisky kolekcjonerskich,
odnotowat wzrost o ponad 415% od 2013 r. Moz-
na to zestawi¢ z okoto 178% zwrotem z S&P 500
w tym samym okresie, co pokazuje dlaczego in-
westowanie w whisky zyskuje coraz wiekszg uwa-
ge w obszarze aktywoéw alternatywnych.

Gdzie zatem szuka¢ informaciji, jesli rozwaza sie
inwestycje w kolekcjonerskie serie?

/ temat wydania

- Przede wszystkim trzeba szuka¢ informacji
bezposrednio u Zrédet, czyli sledzi¢ oficjalne
strony destylarni, aby dowiedzie¢ sie o nad-
chodzacych edycjach - sugeruje Tomasz
Witodarczyk. - Czesc¢ producentéw zapewnia
pierwszenstwo w przekazywaniu informacji
dla klientéw nalezacych do mito$nikéw mar-
ki. Przyktadem jest ,The Macallan Society”,
ktorego cztonkowie jakie pierwsi dowiaduja
sie o nowosciach oraz zapraszani sg na eks-
kluzywne wydarzenia ze $wiata marki (https://
www.themacallan.com/en/the-macallan-socie-
ty). Aktualne wyniki aukeyjne, raporty z rynku
oraz indeksy sledzgce ceny butelek mozna
sprawdzaé na biezgco sledzac: https:/www.
rarewhisky101.com/ oraz https://thesingle-
maltfund.com/

Fot. Highland Park
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Gdy butelka staje
si¢ dzielem sztuki

AUTORKA: KATARZYNA LEPIANKA-GLUSZKIEWICZ

Nie tylko alkohole bywaja luksusowe, ale rowniez butelki, w ktorych sa
zamkniete. Wysadzane diamentami, projektowane przez uznanych artystow
i tworcow z catego Swiata. Znajdujace miejsce w galeriach sztuki, robione
na zamowienie, w limitowanych ilosciach. Wyjatkowe i poszukiwane

przez kolekcjoneréw. Takie sa butelki alkoholi, ktore potrafig kosztowadé,
podobnie jak znany obraz, bagatela 1,5 min dolaréw.

-
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Fot. Mariusz Waras

Czy alkohole bywaja drogie, a producenci robig
wiele by wyrdzni¢ sie na rynku, zwtaszcza na ryn-
ku dobr luksusowych, na ktérym pasjonaci i ko-
lekcjonerzy sg w stanie zaptacic krocie, gdy cos
im sie spodoba? Odpowiedz brzmi tak. Czy bu-
telki, w ktérych zamykane sg alkohole premium
moga by¢ dzietem sztuki? Oczywiscie, ze tak.

Alkohole kolekcjonerskie to limitowane edycje
trunkow, na ktére nie trudno znalez¢ klientow.
W 2018 roku po raz pierwszy sprzedano butelke
whisky kolekcjonerskiej za ponad milion funtéw.
Takg cene osiggnat Macallan z 1926 roku. Dzi$
wiele oséb, wiedzgcych, co w swiecie alkoholi
piszczy, decyduje sie na zakup alkoholu zamknie-
tego w wyjatkowej butelce.

ZLOTA BUTELKA DICTADOR
ZA 1,5 MLN DOLAROW

Zaprojektowana przez tréjmiejskiego artyste,
Mariusza Warasa butelka rumu z 24 karatowe-

/ temat z okladki

go ztota zostata sprzedana anonimowemu ko-
lekcjonerowi z Singapuru za 1,5 min dolarow.
Dictador to znana mitosnikom luksusowych
trunkéw marka, specjalizujgca sie w produkcji
wysokogatunkowego rumu, w Polsce dostep-
na w szerokiej dystrybucji, sklepach i sprzeda-
zy internetowej oraz na specjalne zamowienie.
Mariusz Waras jest profesorem Akademii Sztuk
Pieknych w Gdansku. Jednym z owocow wspot-
pracy Warasa z kolumbijskim brandem jest uni-
katowa, zaprojektowana przez artyste butelka.

- Marka Dictador zaprasza do wspotpracy wy-
branych artystéw z catego swiata. Wtasciciele
destylarni przywiagzujg duzg wage do wspierania
niezaleznych tworcow, takze tych lokalnych — ja-
ki$ czas temu swoj produkt opakowali w limito-
wang serie butelek zdobionych tradycyjng, ko-
lumbijska metodg mopa-mopa, wykorzystujaca
barwiniki z zywicy endemicznego kolumbijskiego
krzewu elaeagia pasto ensis mora. Wzory wyko-
nat dla Dictadora German Obando, rzemiesInik

/
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specjalizujacy sie w tej tradycyjnej metodzie zdobienia
- mowi Mariusz Waras. - 2 lata temu poproszono mnie
o wykonanie wstepnego projektu butelki — juz pierw-
sze szkice przedstawiaty miasto. Fascynacja kulturg
miejska, architekturg, to jest doktadnie to, co napedza
mnie w mojej pracy tworczej, do projektu podszedtem
wiec z duzym entuzjazmem. Wstepnie stat sie on ko-
lekcjg 20.000 NFT — z czasem ewoluowat do postaci
fizycznej i znalazt sie na wykonanej z 24-karatowego
ztota, wazacej ponad 6 kg butelce, w ktdrej zamknigto
specjalnie wyselekcjonowane mieszanki najlepszych
gatunkdw rumu — mowi artysta.

Butelki z limitowanej edycji nie mozna kupic ani za-
moéwic. Dictador sam proponuje kolekcjonerom zakup
ztotej butelki. Wybrani przez Dictadora koneserzy otrzy-
mujg propozycje zakupu trunku w specjalnie zaprojek-
towanej do tego celu butelce — jej cena zaczyna sie
od 1,5 min dolaréw. Butelki, ze wzgledu na szlachetny
kruszec, z ktorego sg odlewane, to oprocz waloru arty-
stycznego takze forma inwestycji. Moga by¢ wykonane
z uwzglednieniem indywidualnych wytycznych klienta.
Na wartos¢ wptywa rowniez zawartosc butelki — to
zwykle najszlachetniejsze gatunki rumu, czasami blen-
dowane w destylarni w obecnosci nabywcy i specjalnie
dla niego przygotowywane. Caty proces jest objety sci-
stg tajemnica i ma swoj specyficzny protokdt.

- W przypadku luksusowych alkoholi, opakowanych
dodatkowo w dzieta sztuki, mamy do czynienia z me-
chanizmami podobnymi do tych, ktére rzadzg wspot-
czesnym rynkiem sztuki. Zakup drogocennej, odlanej
ze ztota butelki rumu niewiele rozni sie dzi$ od zakupu
obrazu czy rzezby — podkresla Mariusz Waras.

GLENFIDDICH: DESIGNERSKIE BUTELKI ZNANEJ
WHISKY

Glenfiddich, to najbardziej nagradzana na swiecie
szkocka whisky typu single malt. Wszystko zaczeto
sie w 1963 roku, kiedy to marka Glenfiddich stworzyta
kategorie Single Malt w ksztatcie, jaki jest nam znany
do dzis, gdy jako pierwsza destylarnia eksportowata
poza Szkocje whisky z jednej destylarni - Glenfiddich
Straight Malt. Jej nowa, ale wiekowa kolekcja Time
Re:imagined — 50, 40 i 30-letnich whisky, taczy prze-
sztos¢ z terazniejszoscig. Kazda whisky powstata
wskutek powolnego uptywu czasu, a prezentuje sie
w wyjgtkowym opakowaniu, ktore jest dzietem sztuki
wykonanym na specjalne zamowienie.

Glenfiddich 30 Year Old to historia dotyczgca chwili,
gdy Brian Kinsman, Malt Master Glenfiddich, podjat
decyzje, by zakonczy¢ proces starzenia whisky i jg
zabutelkowac¢. Opakowanie zewnetrzne nawigzuje do
tej chwili dzieki poruszajgcym sie wstegom, tak jakby
kazda z nich zostata zamrozona w czasie, by stwo-
rzy¢ eleganckie okna odstaniajgce butelke znajdujaca
sie w srodku. Dzieki dynamicznym liniom i ztozonej
strukturze projektu mozna ulec iluzji, ze butelka jest
zawieszona w powietrzu. Wybierajac jedng z opisanych

Fot. Mat. Macallan
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whisky Glenfiddich, otrzymujemy produkt klasy pre-
mium.

Glenfiddich 40 Year Old to wyjgtkowy przyktad
szczegdblnego procesu mieszania kilku rodzajow
whisky w beczkach po réznych trunkach, z wy-
korzystaniem destylatéw z minionych wydan.
Pozostatosci z poprzednich wydan Glenfiddich
40-letnich mieszane sg w drewnianych kadziach z
nowymi, przynajmniej 40-letnimi wariantami do ko-
lejnej edycji. Butelka zostata umieszczona w ol$nie-
wajacej rzezbie — pojemniku zrobionym z materiatu
kompozytowego o bardzo indywidualnych cechach,
dzieki czemu kazda sztuka whisky jest unikatem.

Dla najstarszej, 50 — letniej whisky zaprojektowano
tréjstronng karafke. Inspiracjg byta butelka o troj-
katnej podstawie, zaprojektowana przez znanego
na catym $wiecie artyste modernistycznego Han-
sa Schlegera specjalnie dla William Grant & Sons

w 1956 roku. Tak samo jak w pozostatych projek-
tach jej trzy strony nawigzujg do trzech filaréw pro-
dukcji whisky: wody, drozdzy i stodu jeczmienne-
go. Dwa przeciwlegte trojkaty — jeden u podstawy,
a drugi na ramieniu butelki — stanowig wyrazisty
symbol doliny, z ktérej pochodzi trunek.

Wyjatkowy ksztatt opakowania zewnetrznego po-
wstawat przez ponad rok, w oparciu o specjalny
zapis danych klimatycznych z 50 lat zebranych
doktadnie w miejscu, gdzie whisky lezakowata,
czyli destylarni Glenfiddich w Dufftown. Projek-
tantem butelek i opakowan jest Manuel Jimenez
Garcia, wspotzatozyciel i dyrektor madMdesign,
firmy zajmujacej sie architekturg komputerowa,
wspoéttworca marki Nagami, tgczacej design z ro-
botyka i wspotzatozyciel Automated Architecture
Ltd (AuAr). Wspotpracowat z takimi markami jak:
BMW, Audi, Jimmy Choo, Dior czy British Fashion
Council.

WYSCIG O NAJPIEKNIEJSZA BUTELKE

Na rynku nie brakuje wyjatkowych alkoholi
zamknietych w luksusowych butelkach. Je-
dyna, niezwykle rzadka i bezcenna whisky
pochodzi z serii Collection Six Pillars. The
Macallan zdecydowat sie swoje najstarsze
destylaty opakowa¢ w wyjatkowe szkto
-krysztat legendarnego francuskiego twor-
cy, a wiasciwie artysty: firme Lalique.

Stynna 'Golden Bottle' albo 'Ace of Spades’
to jeden z najstarszych szampandw wsta-
wiony przez stawnego amerykanskiego
rapera Jay-Z. Wszystko zaczeto sie od te-
ledysku Show Me What You Got, w ktérym
raper odmawia kelnerowi szampana mar-
ki Cristal, aby za moment poleci¢ swiatu
szampana Armand de Brignac

Alkohol Henri IV Dudognon Heritage znaj-
duje sie w ztotej butelce. Wykonana zosta-

/ temat z okladki

ta przez jubilera Jose Davalosa dla firmy
Tequila Ley. Pokryto jg 24-karatowym zto-
tem i platyng oraz ponad szescioma tysig-
cami brylantow. Wsréd koniakéw Henne-
ssy, trzy wersje maja butelke o zblizonym
ksztatcie: X.0., Paradis i Richard Hennessy.
Ten ostatni (niestety najdrozszy z nich) ma
zdecydowanie najtadniejszg, recznie zdo-
biona butelke. Nic dziwnego, bo wykonata
ja znana firma Bacaraat.

Butelke o ksztatcie diamentu, ktory
osiadt na szescioramiennej podsta-
wie wykonata ta sama firma Baccarat
z okazji 60. rocznicy koronacji Elzbiety
Il. Zamknieta w niej Johnny Walker Dia-
mond Jubilee. Kazde z ramion butelki
odpowiada jednej dekadzie panowania
krélowej. Korek i kotnierz karafki zostat
zrobiony recznie przez znang szkoc-
ka firme jubilerska Hamilton & Inches
z Edynburga.

Fot. Glenfiddich
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AUTORKA: MARTA LEGIEC

Obsadzone winorosla wzgorza Lavaux pietrza sie po hciy ont,
niemal zastaniajac wolne od chmur niebo. Kiedy patrze
widze btekitne wody jeziora, na ktérych leniwie bujaja
zaglowki. Widok przypomina pocztéwke wysytan
N z najpiekniejszych
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Powoddw, by wyruszy¢ do Szwajcarii, nigdy nie brakuje.
Jedni tu jadg, by zachwycac sie strzelistymi szczytami Alp,
inni pragng rozkoszowac sie oryginalnymi smakami serow
i czekolady, jeszcze inni poszukujg kosztujgeych krocie ze-
garkow. Ja postanowitam sprawdzic, jak smakujg niemal
niedostepne w Polsce szwajcarskie wina, wytwarzane na
wpisanych na liste UNESCO malowniczych polach winorosli
regionu Lavaux w kantonie Vaud. Win, ktére kochali miesz-
kajacy w poblizu Charlie Chaplin i Freddie Mercury.

TYSIACLETNI KRAJOBRAZ

Wylgdowatam w Zurichu, by wsigs$¢ do pociagu, i po kilku
przesiadkach, sprawnie dotrze¢ do stynacej z produkcji
wina wioski Epesses, wpisanej na liste szwajcarskich obiek-
téw dziedzictwa kulturowego. Z tego miejsca mogtam do-
kfadnie obserwowac ciggnace sie po horyzont tarasy win-
nic Lavaux i Jezioro Genewskie btekitnie bardziej niz oczy
Paula Newmana. Nie wszyscy mieszkancy kantonu Vaud
akceptujg te nazwe, nazywajac "swoje" wody Jeziorem Le-
manskim. Na spacer po wzgdrzach regionu Lavaux, zare-
zerwowac trzeba sporo czasu, choc ich petna eksploatacja

wydaje sie niemozliwoscig. Tarasy winnic jednego z najpiek-
niejszych regionéw Szwajcarii, zajmujg powierzchnie ponad
300 h, rozciggajac sie na dtugosci okoto 30 km wzdtuz po-
tudniowych poétnocnych brzegéw Jeziora Genewskiego,
od Chateau de Chillon do wschodnich obrzezy Lozanny,
pokrywajac nizsze zbocza wzniesien pomiedzy wioskami
a jeziorem. Niezwykig przygoda jest zanurzenie sie w ten
zywy krajobraz kulturowy i odkrywanie tysigcletniej historii
miejsca, ktore zadziwia nawet koneserdw i statych bywal-
cow winnic rozsianych po catym swiecie. Spacer specjalnie
wytyczonym szlakiem o dtugosci blisko 12 km., daje szanse
na blizsze poznanie tego miejsca.

HARMONIA Z NATURA NA MIARE UNESCO

Pory roku sprawiajg, ze winnice Lavaux co rusz tong w in-
nej palecie barw. Widok krzewdw porastajagcych zbocza
wzniesien jest bajkowy, a historia tego miejsca dtuga i nie-
zwykle ciekawa. Odnaleziono tu slady rzymskich drog i ist-
nieja pewne dowody na to, ze winoros| uprawiana byta na
tym obszarze wiasnie w czasach rzymskich. Jednak slady
obecnych taraséw winnych siegaja X| wieku, kiedy éw teren

kontrolowaty klasztory benedyktyndw i cystersow. Wiasnie
ci ostatni w Xl wieku zbudowali kilometry murdw i tara-
sow, ktdre sg starannie pielegnowane przez dzisiejszych
winiarzy. RzemiesInicy ci produkujg doskonate wina, be-
dace wybitnym przyktadem wielowiekowej interakgji mie-
dzy cztowiekiem a otaczajacym go srodowiskiem. Sg tez
przyktadem wypracowanej jakosci produktu powstatego
z lokalnych zasobow. Ta harmonia z naturg czarowata
turystéw i inspirowata artystéw. W 2007 roku Unesco za-
decydowato o wpisaniu na liste dziedzictwa kulturowego
terenu rozciggajacego sie od Lutry do Vevey, ksztattowa-
nego ludzka rekg od X! wieku. Objety patronatem teren to
w sumie 10 tys. pngcych sie tarasow, przeplatanych sciez-
kami pomiedzy uprawami winorosli i usianych wioskami
winiarskimi. To teren, ktéry zachowat swojg autentycznosé
i integralnos¢, oferujac dziedzictwo architektoniczne cha-
rakteryzujgce sie wyjgtkowym bogactwem i réznorodno-
Scia.

ALPEJSKA MAGIA WINNIC

Pomiedzy winnicami Lavaux wcigz znalez¢ mozna kame-
ralne domy winiarzy, w wiekszosci pochodzgce z XVII-XIX
wieku, zachecajgce do wakacyjnych pobytéw wsrod ma-
lowniczych krajobrazéw. Spedzi¢ w nich mozna kilka ty-
godni, weekend, albo kilka godzin. Wtasnie na takie chwile
wytchnienia wpadat tu od czasu do czasu Charlie Chaplin.
Nie miat daleko, jego dom usytuowany byt w pobliskim
Vevey, w ktorym spedzit ostatnie 25 lat swojego zycia.
Winiarze z Lavaux chetnie goscili komika, traktujac go
nie jak goscia, a swojego. Niezwykta panorama i tutejsza
atmosfera przyciggaty zdecydowanie wiecej wielkich na-
zwisk. Pobliskie Montreux, schowane w ostonietej zatoce
Jeziora Genewskiego, przez wiele lat bedgce domem Fred-
diego Mercury'ego, wcigz skrywa w sobie alpejska magie.
Czuc¢ tu atmosfere stworzong przez wszystkich bywaja-
cych tu artystow: Arethe Franklin, Elle Fitzgerald, BB Kinga,
Raya Charlesa. Przyjezdzali nie tylko na stynny Festiwal
Jazzowy, ale tez prywatnie, by z kieliszkiem miejscowego
wina w dfoni, wéréd cyprysow i palm, rozkoszowac sie
tutejszym tagodnym klimatem. Smaki pasjonatow Wy-
twarzany wsréd malowniczych pél winorosli od wiekow
produkt, to wysoko cenione wino, ktére zawsze byto wazne
dla tutejszej gospodarki. Przybywajgcych tu smakoszy za-
chwyca degustacja Chasselas, Pinot Noir i innych odmian
winogron certyfikowanych przez trzy marki AOC (Appella-
tions d'Origine Controlées): Lavaux, Dézaley i Calamin. Go-
spodarz miejsca, w ktorym sie zatrzymatam, otwiera bu-
telke, ktorej napis na etykiecie i delikatny rysunek winnych
wzgorz, informujg jasno, ze wytworzono je witasnie tutaj,
w Epesses. - Wykonano je w 100 procentach z winogron
odmiany Chasselas, ktére rosty tutaj, na specjalnej glebie,
mieszaninie zwiru i gliny - tumaczy winiarz. - Jasnozotty
kolor jest tym co widzisz, ale zaraz poczujesz owocowe
aromaty i zapach kwiatéw lipy. To potezny atak smaku na
podniebieniu - opowiada jednym tchem. Stuchajac moje-
go gospodarza, nie moge oprzec sie wrazeniu, ze niewielu
dzis takich pasjonatéw. Jako laik wiem na pewno, ze wino
idealnie dopasowane jest do podanych positkéw i nastroju,
do szerokiej gamy przystawek, do dan z sera i ryb z jeziora,
ktoremu wciaz sie przygladamy.
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Szlakiem polskich winnic

Od Baltyku
po Tatry

AUTORZY: KATARZYNA LEPIANKA - GLUSZKIEWICZ, MICHAL STANKIEWICZ

Przez wiele branzowych magazynéw, Polska jest wymieniana jako Toskania
Europy Srodkowej. Z roku na rok przybywa u nas winnic, a prognozy méwig,
ze bedzie ich coraz wiecej. W tym artykule zabierzemy was w podréz
szlakiem polskich winnic, od Pomorza po Tatry. By¢ moze znajdziecie tu
inspiracje do wtasnych podroézy, poszerzycie wiedze o polskim winiarstwie
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i zapragniecie sprobowac win prosto z polskich upraw.

Kiedy myslimy o miejscach, w ktérych znajduja sie winnice,
z pewnoscig przychodzg nam do gtowy takie paristwa jak:
Wiochy, Hiszpania, Francja, Portugalia. Niewiele oséb wie, ze
obecnie w Polsce jest az 425 winnic, a tagczna powierzchnia
nasadzen to 769 hektarow. Takie dane za sezon 2022/2023
podaje Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa. Najwiecej
winnic skupia sie potudniowych wojewddztwach, tj. w ma-
topolskim, podkarpackim, dolnoslaskim, a takze lubuskim.
Regiony te znane sg z pieknych krajobrazéw, a winnice rozcia-
gajg sie wsrod malowniczych pagorkéw i zielonych wzgorz.
W tych regionach klimat oraz gleby sprzyjaja produkcji wyso-
kiej jakosci wina.

ZIELONA GORA | DOLNOSLASKI SZLAK PIWA | WINA

Zielona Gora nazywana jest od dtuzszego czasu "Polskg To-
skanig", poniewaz miesci sie tutaj kilkanascie dobrze dziataja-
cych winnic. Od lokalnych winiarzy dowiecie sie, co dziato sie
z uprawa winorosli na przestrzeni wiekéw w Polsce. Wedrdw-
ka po lokalnych winnicach i kosztowanie doskonatych win
w petnych uroku piwniczkach sprawi wam na pewno duzo
radosci. Enoturysci powinni réwniez uda¢ do Muzeum Zieli
Lubuskiej w Zielonej Gorze, poniewaz jest tam stata, bardzo

ciekawa ekspozycja winiarska. Warto udac sie do Lubuskiego
Centrum Winiarstwa w Zaborze niedaleko Zielonej Gory.

Lubuski szlak wina i miodu to ciekawy projekt, ktory promuje
zarowno lokalne winnice, jak i pasieki. Wzdtuz tej trasy mozna
podrézowac od winnicy do winnicy i od pasieki do pasieki,
delektujac sie lokalnym miodem pitnym. Kazdy, kto pragnie
doswiadczy¢ uroku polskiej turystyki winiarskiej, bedzie miat
okazje nawigzac kontakt z mieszkarncami tego regionu, kto-
rzy maja rozlegta wiedze na temat sztuki winiarskiej.

Dolnoslaski szlak piwa i wina ma promowac regionalne pro-
dukty. Wroctaw zdobywa fandw nie tylko atrakcjami kultural-
nymi, ale takze rozwijajgca sie wokot miasta siecig winnic
i browaréw. Winnica Katarzyna, Winnica L'Opera, Winnica
Jadwiga czy Winnica Adoria, to tylko jedne z kilku adreséw,
ktdre warto odwiedzi¢ w tym regionie.

PRZEDGORZE KARPAT, LUBELSZCZYZNA, BESKIDY
Wino jest w centrum wielu wydarzen takze na Podkarpaciu.

Odbywaja sie tutaj Miedzynarodowe Dni Wina w Jasle i kon-
kursy, na ktore zjezdzajg sie sommelierzy z catej Polski. Moz-
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na takze wzig¢ udziat w warsztatach degustacyjnych i przekonac
wiasne podniebienie o jakosci polskich winorosli. Poznacie tutaj
mate winnice na szlaku winiarskim.

Na potudniu Polski, w Beskidach, spotkamy malownicze winnice
i pola uprawne winorosli, ktére tworza sielankowy krajobraz. Znaj-
dziecie tutaj mate, rodzinne winnice z winiarniami i salami degu-
stacyjnymi, gdzie wiasciciele opowiedzg wam historie powstania.

Warta odwiedzenia jest takze Winnica Srebrna Gora, ktora nalezy
do miasta Krakowa. Potozona jest u stop klasztoru kamedutow
i przycigga mitosnikéw wina z kraju i zagranicy. Riesling, Char-
donnay i Gewurztraminer to tylko kilka znanych odmian, ktére sg
produkowane w zabytkowych pomieszczeniach klasztoru.

WINNICE NA POMORZU

Pétnoc Polski wypada zdecydowanie stabiej w porownaniu do po-
tudnia. Co jednak nie oznacza, ze jest biatg plama na mapie win-
nic. Honoru pétnocy broni przede wszystkim Zachodniopomor-
skie, gdzie z sukcesem dziatajg winnice Kojder, Turnau, Zodiak
i Oycowizna. Pomorskie ma udziat raczej symboliczny. Jesli chce-
cie potgczyc¢ plazowanie z poznawaniem terendw turystycznych
wokot Dartowa, a wieczorem zafundowac sobie lampke lokalne-
go wina mozna wybra¢ Darfowo. Uprawiana jest w tym miejscu
winoros| ze szczepdw Solaris, Muscaris (wina biate) i Cabernet
Cortis (wina czerwone i rézowe).

W Gdansku znajduje sie Winnica Modrzew — niewielka, ale uro-
kliwa z kilkoma gatunkami winorosli, w Gtobinie dziata Winnica
Anna de Croy, a w Nowych Polaszkach — Winnica Mitumi.

Unia Europejska wprowadzila
podzial na 3 strefy winiarskie

ze wzgledu na warunki do
uprawiania winorosli. Do strefy
A zaliczono najtrudniejsze kraje,
B - srednie, a do C te najbardziej
predystynowane. Polska znalazla
si¢ w strefie A, razem a nig do
najchlodniejszych producentow
wina zaliczono Belgie¢, Danie,
Irlandie, Niderlandy, Szwecje,
Zjednoczone Krolestwo oraz
regiony: w Luksemburgu -
luksemburski region uprawy
winorosli, w Czechach - region
uprawy winorosli Cechy,

aw Niemczech — wszystkie
obszary przeznaczone pod uprawe
winorosli, ktore nie zostaly objete
strefa B uprawy winorosli.

Fot. Winnice Kojder

1000 lat
uprawy wina

Polska posiada dtuga tradycje winiarstwa siegajaca
Sredniowiecza. Jak opisuje w , Atlasie Win Polska” Mariusz
Kapczynski badania archeologiczne ujawnity, ze juz w X
wieku na wzgdérzu wawelskim uprawiano winnice. Tutaj
trzeba podkresli¢, ze w tamtych czasach wino byto domena
kosciota. Wszystkie wazniejsze osrodki koscielne — klasztory,
opactwa, ale i posiadtosci biskupéw posiadaty winnice. Byto
tak w Gnieznie, Poznaniu, Wroctawiu, Toruniu, Sandomierzu,
Krosnie czy Ptocku. Dopiero w XII i Xl wieku rosngcego
biznesu weszli lokalni wtodarze, bogaci kupcy i mieszczanie.
»Apogeum rozwoju i winiarskiej prosperity to wiek XIV. W tym
czasie handel winem osiggnat szczyt, wino spopularyzowato
sie, potaniato, stato sie bardziej przystepne — wreszcie zaczeto
konkurowac z piwem i miodem pitnym. Gospodarka winiarska
miata sie tak dobrze, ze polskie wino sprzedawno réwniez
za granice.” — opisuje Mariusz Kapczynski. W kolejnych
wiekach, wraz z rozwojem rynku rést jednak import, powstaty
kupieckie szlaki winne. W XVII wieku z powodu ochtodzenia
klimatu, wojen i katastrofy gospodarczej nastapito zatamanie
winnic. Podobnie w wieku XVIII, gdy nastapit rozwkit importu
win wegierskich. Cho¢ w kolejnych latach, m.in. okresie
miedzywojennym XX wieku, a nawet PRL-u prébowano
reaktywowac polskie wino to do dopiero zmiany ustrojowe
daly nowe mozliwosci. W latach 90. zaczety powstawac
pierwsze winnice, a pasjonaci win zaczeli zmudna nauke ich
uprawy. Nowy etap polskiego winiarstwa rozpoczat sie wraz
z wejéciem Polski w 2004 roku do UE. W grudniu 2005 roku na
mocy rozporzadzenia nr 2165 Polska stata sie oficjalnie krajem
winiarskim. Nowa unijna rzeczywisto$¢ wymagata jednak
nowych przepiséw i dopasowania ich do unijnego prawa.
Polskie winiarstwo ugrzezto w biurokracji.

~Owczeénie obowiazujgce prawo — zupetnie nieprzystosowane
do winiarskiej rzeczywistosci — swoimi wymaganiami wrecz
zniechecato do robienia czegokolwiek oficjalnie. Potencjalny
winiarz zdoby¢ musiat liczne zezwolenia, dokumenty, w tym np.
zaswiadczenie o niekaralnosci (sic!). Jesli juz sie zarejestrowat
i rozpoczat dziatalnosé, poddawany byt kontroli wielu
rozmaitych instytucji. Oto tylko niektdére z nich: Panstwowa
Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa, Inspektorat Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno — Spozywczych, Urzad Celny, Urzad
Miar, Agencja Rynku Rolnego.” — wylicza Mariusz Kapczynski
w , Atlasie Win Polska”.

Dopiero w 2008 roku nastapit poczatek odwilzy, wraz z Ustawa
0 zmianie ustawy o podatku akcyzowym oraz ustawy o wyrobie
i rozlewie wyrobdw winiarskich. Winiarz wytwarzajacy do
1000 hl wina nie byt juz zmuszony do zaktadania sktadu
podatkowego ani starania sie o specjalne zezwolenia na
produkcje. Kolejng zmiane przyniosta Ustawa z 2011 roku
o wyrobie i rozlewie wyrobdéw winiarskich, ktéra odblokowata
przepisy, skomplikowane procedury wptywajac na dynamike
rozwoju winiarstwa.

*Zrédio: ,Atlas Win Polska” Mariusz Kapczyrski

Fot. Winnica Katarzyna

Fot. Winnica Katarzyna

Fot. Winiarnia LOpera



Weekend
w winnicy

Enoturystyka jest trendem, ktoéry stale sie rozwija. 1 r

Takze w Polsce, gdzie staje sie waznym elementem *
turystyki kulinarno-kulturowej, przyciggajac ’

zaréwno krajowych jak i zagranicznych turystéw.

Winnice oferujg gosciom zwiedzanie, degustacje

w akompaniamencie regionalnej kuchni, a dla

tych ktérzy chca spedzi¢ tutaj wiecej czasu,

udostepniajg noclegi. Nalezg do nich m.in:

¢ Winnica Turnau

potozona w Baniewicach koto Szczecina

« Kania Lodge

Sitna Goéra, Kaszuby

« Winnica Agat

w Sokotowcu niedaleko Watbrzycha i Jeleniej Gory
+ Winnica Sandomierska

we wsi Dwikozy w okolicach Sandomierza

« Stara Winna Géra

we wsi Gorzykowo koto Zielonej Géry

+ Winnica Sztukéwka,

w gminie Frysztak koto Jasta

« Patac Mierzecin Welness & Wine Resort
Mierzecin w woj. lubuskim.
Fot. Winnica Srebrna Géra

,Nasza historia z winnicg zaczeta sie w 2016 roku,
kiedy to nasadzilismy pierwsze 650 krzewow wi-
norosli. Catkowita, ogrodzona powierzchnia tere-
nu wynosi ponad 2 ha wraz z 3 stawami. Kolejne
nasadzenia oraz pole lawendy pojawity sie w 2018
i 2022 roku” — pisza na swojej stronie Ola i Adam
Czaja wiasciciele Winnicy Mitumi w Nowych Po-
laszkach.

Na Pomorzu ulokowana jest réwniez winnica
i agroturystyka Pod Orzechem w Miradowie. Tak
opisuja ja wiasciciele Henryka i Marek Wysoccy:
,Winnica zostata zatozona w 2006 roku, obecnie li-
czy ok. 500 szt. krzewdw winnych odmian Regent,
Rondo, Aurora, Bianca, Riton, Muscat, w przyszio-
Sci planujemy dalsze nasadzenia. W 2011 roku byty
pierwsze zbiory i pierwsze wino. Do naszej winnicy
przyjezdza coraz wiecej gosci ciekawych, jak sma-
kuje kociewskie wino. Dla wiekszosci z nich jest to
wielkie zaskoczenie. Spodziewaja sie byle jakich
cienkuszy, a dostajg w kieliszku naprawde dobre
wina - to jedyny taki produkt na Kociewiu, ktory

zostat nagrodzony medalami. Chcemy, aby nasi
goscie mogli degustowac¢ wino z naszej winnicy
jako Produkt Regionalny. Pragniemy, aby w naszej
winnicy goscie i turysci przypadkowo zaplgtani
w kociewskie szlaki, poczuli z nami smak tej ziemi
zamkniety w winie to, co Francuzi nazywajg terroir.”

35 km od Gdariska znajduje sie Winnica ,Zabi Raj".
Wyjatkowym miejscem wartym odwiedzenia jest
Kania Logde w Sitnej Gorze. To butikowy hotel
otoczony winnica i ogrodami, w ktérym wino, obok
kulinariow odgrywa duze znaczenie: ,Wino to na-
sza specjalnosé - w karcie Kania Lodge znajduje sie
ponad 250 pozycji z kilkunastu krajow, z rocznika-
mi siegajgcymi dwoch dekad wstecz. Nowojorski
Wine Spectator nazwat jg ,jedna z najwybitniej-
szych restauracyjnych kart win na $wiecie”. Goscie
moga sprobowac réwniez wina z naszej kaszub-
skiej winnicy, a takze przetestowac produkowang
przez nas zytnig i ziemniaczang wodke, ktorg eks-
portujemy do tak prestizowych klientow, jak paryski
hotel Ritz czy londynski Claridges.”

Co uprawiamy w Polsce

Do najbardziej popularnych odmian winorosli uprawianych w Polsce na wina biate naleza
Solaris, Riesling, Seyval Blanc, Johanniter, Hibernal, Chardonnay, Pinot Gris, Traminer,
Bianca i Muscat, Gewurztraminer, Muscaris, Auxerrois, Aurora, Sibera, Swenson Red,
Sieger, Pinot Blanc, Phoenix. Z kolei na wina czerwone, w Polsce uprawia sie odmiany:
Regent, Rondo, Pinot Noir, Cabernet Cortis, Marechal Foch, Zweigelt, Leon Millot,
Dornfelder, Cabernet Cantor, Monarch, Cabernet Sauvignon, Acolon, Cabernet Dorsa,
Frontenac, Merlot, Cascade, Bolero, Oporto, Heridan, Saint Laurent.

Fot. Winnica Srebrna Géra
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Fot. gdanskstrefa.com
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Dla marynarzy.
mieszczanstwa
1 poetow

AUTOR: MICHAL STANKIEWICZ

Pisali o nich poeci, w tym Adam Mickiewicz. Obrazy malowat Wojciech
Kossak. Spedzali przy nich wieczory marynarze i robotnicy, a dyskusje
toczyli urzednicy. Pito je przy kazdej okazji w kazdej ze sfer, nie
wytaczajac sniadan. Goldwasser i Machandel - oto dwie stynne gdanskie
waodki, wielkie dziedzictwo kulturowe Pomorza.

O wodce Goldwasser styszat chyba kazdy. To bodajze naj-
stynniejszy gdariski trunek, ktory w dostownym ttumacze-
niu znaczy Ztota woda. Nazwa wzieta sie z ptatkéw ztota,
ktore znajduja sie w alkoholu. Ten likier ziotowo korzenny
produkowany byt w Gdarisku wg receptury Ambrozego Ver-
mollena, XVI wiecznego holenderskiego emigranta. W 1598
Vermollen uzyskat gdanskie obywatelstwo i zatozyt fabryke
likierow, ktorej jak na produkcje alkoholi przystato — nadat
nazwe ,tosos” (Der Lachs).

Oryginalna receptura zawierata dwadziescia ziot i przypraw
— rozmaryn, jatowiec, gozdziki, cynamon, lawende, anyz,
kardamon, kurkume, kolendre, macierzanke. Przywieziony
z Niderlandodw alkohol szybko stat sie popularny, najpierw
w samym Gdanisku, by szybko robi¢ kariere poza jego granica-
mi. Juz w 1767 roku trafit na dwor carycy Katarzyny Wielkiej,
ktéra jako rodowita szczecinianka, zapewne znata go jeszcze
z mtodzienczych lat.

0D CHLOPOW DO PANA TADEUSZA

Goldwasser pity byt przy roznych okazjach, zaréwno ofi-
cjalnych, jak i serwowano go jako poczestunek dla gosci.

Z racji ziotowego sktadu niektorym mogt sie kojarzyc
z medykamentem. Wielu na pewno trwale zapisat w sie

/ mocne trojmiasto /

pamieci. Francuski poset Charles Ogier, zyjacy na przeto-
mie XVI i XVII wieku przebywat w Gdarisku w sprawie per-
traktacji pokojowych pomiedzy Polska, a Szwecja. Ogier
wspominat, ze dosé czesto serowano mu gdanskg wod-
ke: ,..cztery albo pie¢ razy w ciggu pot godziny, jakbym
byt chory” — zdziwiony poset opisywat polskie zwyczaje.
Tutaj trzeba dodac, ze w tamtych czasach nie lano ,czter-
dziestek” (40 cl) - ktdére sg gastronomicznym wynalazkiem
ostatnich dekad - ale wieksze pojemnosci.

O Goldwasserze pisat m.in. Adam Mickiewicz:

»Sedzia otworzyt puzderko zamczyste

W ktérym rzedami flaszek biate stercza gtowy

Wybiera z nich najwiekszy kufel krysztatowy

(Dostat go Sedzia w darze od ksiedza Robaka)

Wédka to gdariska, napdj mity dla Polaka.

»Niech zyje! - krzyknat Sedzia, w gére wznoszac flasze
- Miasto Gdarnisk! niegdys nasze, bedzie znowu nasze!”
I lat srebrzysty likwor w kolej, az na koricu

Zloto zaczeto kapac i btyskac na storicu”

- tak pisat z czutoscig o ztotej wédce nasz narodowy
wieszcz w IV ksiedze Pana Tadeusza.
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Nad Motlawa polozony

Gdansk rozkwita niby kwiat,

A Machandel ze sliweczka

Pije tutaj kazdy chwat.

Jakze czysta to nalewka

Ktora trzyma Twoja dlon,

Od Machandla dwoch kropelek
Nie rozpali Ci sie skron.

Wez sliweczke miedzy zeby,
Jezyk niech ja zre¢cznie pchnie,
Tak by pestki ksztalt okragty
Pod policzkiem znalazl sie.
Teraz mozesz wypi¢ do dna
Machandelek jako trza,

Sznaps Stoego, iskra bogow
Wielka slawe w Swiecie ma.
Pestka niechaj sobie brzdeknie
Na Kkielicha pustym dnie,

A do konca ceremonii

Jeszcze masz czynnosci dwie.
Ponad pestka, co w Kielichu,
Jak tradycja mowi nam,
Podnies zbedna wykalaczke

I przed swoim nosem zlam.

Po zlamaniu z10z przy pestce,
Dajac zakonczenia znak,

Bo gdanszczanie swoj Machandel
Tu od wiekow pija tak. *

* Reklamowy wierszyk Machandla
przettumaczony z niemieckiego przes
prof. Janusza Fanuszatisa.

Za Gazelq Wyborczg.
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Gdanska wodka pojawita sie tez w ,Chtopach” Wtadystawa
Reymonta, a opijano nim zareczyny Boryny i Jagny. Goldwas-
sera stale miat przy sobie Wojciech Kossak. Kto nie zna jego
wspaniatych obrazéw, galopujacych i stajgcych deba koni, a na
nich oszalatych jezdzcow? Wreszcie kto porwatby sie na nama-
lowanie obrazu o dtugosci 150 m, a tyle ma przeciez Panorama
Ractawicka.

Po Vermollenie fabryke likierow przejeli jego potomkowie, a sie-
dziba firmy stata sie gospoda Pod tososiem przy ul. Szerokiej.
Tam tez w czasie pobytu w Gdansku wiersz ,Przygoda” napisat
Julian Tuwim.

JZlota, wieczorng wodka
Pijany, niepijany,

Ptyne wolno, cichutko,
Smiesznie z domu wywiany”
- brzmi jedna ze zwrotek.

Goldwasser doczekat sie tez legend o genezie swojego powsta-
nia. Jedna z nich (a sg ich rozne wersje) gtosi, ze gdanszczanie
tak zapychali ztotymi monetami fontanne Neptuna, ze uszla-
chetniona woda zamienita sie w wodke. Dzieta dopetnit Neptun
z fontanny zamieniajgc monety w ptatki ztota. Trzeba przyzna¢,
ze wizja, iz z fontanny miataby nieprzerwanie lecie¢ ztota wodka
jest intrygujaca.

GOLDWASSERY DO WYBORU

Po drugiej wojnie Swiatowej stynny likier opuscit Gdansk. Wéd-
ke o takiej nazwie produkowat najpierw Polmos w Starogardzie
Gdanskim, a potem w Poznaniu. W 2009 produkcje jednak za-
konczono.

/
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Obecnie nazwe Goldwasser zawiera kilka alkoholi. Nie-
miecka firma Toorank dystrybuuje w Polsce Original Dan-
ziger Goldwasser. Wg niej wtascicielem oryginalnej recep-
tury jest graf von Hardenbergm wiasciciel fabryki likierow
w Niemczech. Wtasnie ten trunek produkowany w Norten
— Hardenberg sprzedaje Toorank. Producentem Goldwas-
ser — nazywajac jg ambrosjg — jest tez Komers ze Straszy-
na pod Gdariskiem. Najefektowniejszy Goldwasser — jezeli
chodzi o wyglad - mozna kupi¢ w restauracji Goldwasser
przy Dtugim Pobrzezu w Gdansku. Do wyboru jest wédka
w ozdobnej butelce albo caty zestaw — butelka z dwoma
klasycznymi kieliszkami. Mozna tez kupi¢ same kieliszki.

ZE SLIWKA ALBO Z KUFLA

Nie tylko z Goldwassera stynie Gdarisk. Nie mniej staw-
nym trunkiem byt niegdy$ Machandel. To jatowcdwka
produkowana od 1776 do 1945 roku w Nowym Dwo-
rze Gdanskim przez rodzine Stobbe. Byta popularna
byta wsréd marynarzy, urzednikéw, robotnikéw porto-
wych. Pili jg Kaszubi. Do jej picia stworzono specjalny
rytuat z uzyciem wykataczki i $liwki. Do kieliszka wsa-
dzano sliwke, zalewano wodka i nabijano sliwke na wy-
kataczke. Nastepnie sliwke zjadano, a pestka musiata

trafi¢ pod policzek. Po wypiciu kieliszka pestke trze-
ba byto do niego wyplué, a wykataczke ztamac (jako
symbol ztamanego masztu) i umiesci¢ w kieliszku.
Wg licznych Zrédet lokalnie Machandel — byt nawet
popularniejszy od Goldwassera, stanowit wrecz co-
dzienng wodke w Gdanisku i na Zutawach. Na wsiach
pito go nawet z kufla, gdzie stworzono inny rytuat.
Do kufla wlewano pét litra Machandla i mieszkano
z cukrem. Potem mezczyzni kolejno popijali z niego
trunek. Ten, ktory wypit przedostatni tyk musiat za-
ptaci¢ kolejke.

W styczniu 1945 rodzina Stobbe uciekta z Nowego Dworu
i schronita sie w Sopocie. Tutaj tez przywieziono spore
zapasy Machandla. Kiedy w lutym weszli Rosjanie to
Stobbe zostat wywieziony do Rosji, Machandla wypito,
a zaktady w Nowym Dworze Gdanskim zniszczono. Po
I w.§. Machandel zniknat z Polski. Skojarzenia byty zte.
Krzyz na butelce, dostawy do Wehrmachtu i Kriegsmari-
ne oraz portret Adolfa Hitlera w gdanskiej probierni zro-
bity swoje. Stobbe wrécit jednak po latach do Niemiec
i wznowit produkcje. Obecnie Machandel produkowany
jest w Niemczech jako Stobbes Machandel i mozna go
wypi¢ w kilku gdanskich lokalach.
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YJNY, LUKSUSOWY GDANS

Goldwasser. jest ziotowo-korzennym, mocnym likierem,
sie na tle innych alkoholi nie tylko bogata kompozycja pr
ich'w sktadzie ponad 20), ale takze zawartoscig platkd
ztota, skad wziela si¢ jego nazwa. Mienig si¢ one okazale
trunku, inadajac prawdziwie wykwintny i ekskluzywny ch
Goldwasser. Oryginalny Goldwasser podawany jest w restat
nazwie na gdanskim Dtugim Pobrzezu od 30 lat. Wiasci
réwniez spadkobiercami oryginalnego przepisu. Goldwass
swoj unikatowy charakter i powigzania z historig Gdansl
prezentem na kazda okazje.

MACHA)

UNIKATOWA WODKA JA

Stobbes Machandel to trunek z dluga tradycja. Gdansks:
bez powodu byta okreslana mianem ,napojunarodowego”.
z dodatkiem jagdd jatowca pili niemal wszyscy — mundu
kupcy, rzemie$lnicy, pracownicy portéow czy studenci.
byty dostepne w sklepach, kantorach, restauracjach, a
uktadali o nich piosenki. Trunek zyskat popularno$é w c
Miasta Gdansk. I cho¢ na parg lat catkowicie zniknat

i jest dostepny w 3 restauracjach w Tréjmiescie: Goldwass
Rybny Fishmarkt Gdansk, L'Entre Villes Sopot.

KURFUR

LIKIER POPRAWIAJA

Kurfursten cieszy si¢ ponad z00-letnig tradycja.
digestive o mocnych pomaranczowych aromatach nie t
niespotykane doznania smakowe, ale réwniez rozgrzew
nastrdj. Ten ziolowo-korzenny trunek stworzony zost
Elektora Gdanskiego, stad tez wzigla si¢ jego nazwa — Star
Elektorski. Chociaz aktualnie Kurfursten nie jest juz az t
ktorzy majg okazje go sprobowac stajg si¢ jego amatora
zamdwienie gdanskiej restauracji Goldwasser wcigz pr
historyczny alkohol elektoréw.

9]

mienica Goldwasser / ul. Dtugie Pobrzeze 22 | 80-888 Gdansk / Tel. +48 58 301 88 78




SINGLE MALT SBEOTCH WHISKY
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Uchwycic historie

Kolekcja ..Time Reimagined”
z trzema wyjatkowymi Whisky Glenfiddich

Time Reimagined to niezwykty zbior wiekowych i ekskluzywnych whisky
typu single malt, ktéry taczy przesztos¢ z terazniejszoscia. W sktad serii
wchodza 30, 40 i 50-letnie whisky, ktore powstaty wskutek powolnego
uptywu czasu, a w dodatku prezentuja sie w wyjatkowym opakowaniu, ktoére
jest prawdziwym dzietem sztuki wykonanym na specjalne zaméwienie.

To wiec nie tylko imponujace trunki, ale takze niepowtarzalna oprawa.

Kolekcja Time Reimagined sktada sie z trzech nadzwy-
czajnych whisky typu single malt, a kazda z nich zdotata
uchwyci¢ kawatek historii. Whisky dojrzewaty przez deka-
dy, rozwijajac rzadko spotykane bogactwo i gtebie sma-
ku. Najrzadszym okazem tej wysoce pozgdanej kolekcji
jest whisky 50 Year Old, dzieki ktérej udato sie w zachwy-
cajgcy sposob uchwyci¢ czas réwnolegty (Simultaneous
Time). Ztozone, wystepujgce rownolegle warunki i efekty
znaczgco wptynety na jakosc¢ tego wytwornego trunku.
Z kolei 40 Year Old reprezentuje kumulacje czasu (Cumu-
lative Time) — zawiera r6zne warstwy nagromadzonych
aromatow dzieki procesowi starzenia i mieszania kilku
rodzajow whisky z poprzednich edycji, w beczkach po
roznych trunkach (vatting), ktérego pionierem jest marka
Glenfiddich. Dopetnieniem kolekcji jest whisky 30 Year
0ld, bedaca ucielesnieniem zawieszonego czasu (Su-
spended Time). Chodzi o ten moment, gdy Malt Master
(Mistrz Destylacji) podejmuje decyzje o zakonczeniu pro-
cesu starzenia whisky, bo destylat jest juz wystarczajgco
dojrzaty.

Efektowne opakowanie stworzone dla wszystkich trzech
whisky wizualnie dekonstruuje i wciela w zycie wspo-
mniane reprezentacje czasu w spektakularnej formie.
Opowiada ono historie kazdej butelki dzieki nieszablo-
nowej, rewolucyjnej technice designu. Jej autorem jest
Manuel Jiménez Garcia, wspotzatozyciel i dyrektor mad-
Mdesign, firmy zajmujacej sie architekturg komputerowa
z siedzibg w Londynie.

50 YEAROLD

Glenfiddich 50 Year Old zawiera w sobie whisky pocho-
dzace z trzech roznych beczek z debu amerykanskiego,
wykorzystywanych juz wczesniej do lezakowania trun-
kow, z ktorych wszystkie dojrzewaty w tej samej desty-
larni, zanim potaczono je na okres dwdch lat w jednej
debowej beczce. W ramach tej edycji ukazato sie tylko
220 karafek trunku, co czyni z niego niezwykle rzadka
i pozadang pozycje dla kolekcjoneréw. Na dojrzewanie
whisky w beczce ma wptyw wiele czynnikow, miedzy in-
nymi warunki klimatyczne. Opakowanie zewnetrzne to
Sposob na artystyczne przedstawienie danych pogodo-
wych, ktére przyczynity sie do powstania tej niezwyktej
whisky. Wspominany Manuel Jiménez Garcia, zapisat
dane meteorologiczne w formie algorytmu i wygenero-
wat specjalny jezyk zapisu, dzieki ktéremu mozna byto
odtworzy¢ kazdy dzien i miesigc z tych minionych 50 lat.

40 YEAR OLD

Glenfiddich 40 Year Old to wybitny i wyjatkowy przyktad
szczegdlnego procesu starzenia i mieszania kilku rodza-
jow whisky w beczkach po réznych trunkach, z wyko-
rzystaniem destylatoéw z minionych edycji. Pozostatosci
z poprzednich 40-letnich wydan Glenfiddich mieszane sa
w drewnianych kadziach z nowymi, co najmniej 40-let-
nimi wariantami. Glenfiddich to jedyna destylarnia, ktéra
korzysta z tego procesu, dzieki ktéremu smaki i aromaty
kumulujg sie w czasie, a trunki zyskujg bardziej ztozone
noty tastingowe. 40 Year Old Cumulative Time sktada sie

z warstw smakowych, ktore przechodza jedna w druga,
co zostato oddane takze w designie jej opakowania ze-
wnetrznego nawigzujacego do procesu metamorfizmu
geologicznego. Butelka zostata umieszczona w ol$nie-
wajgcej rzezbie — pojemniku wykonanym z materiatu
kompozytowego o bardzo indywidualnych cechach, dzie-
ki czemu kazda sztuka whisky jest totalnym unikatem.

30 YEAROLD

Glenfiddich 30 Year Old opowiada historie o chwili, gdy
Brian Kinsman, Malt Master Glenfiddich, podjat decyzje,
by zakonczy¢ proces starzenia whisky i jg zabutelkowac.
W ten sposob trunek zostat uchwycony na zawsze w tej
formie, ktérag osiggnat w konkretnym momencie w czasie.
Opakowanie zewnetrzne nawigzuje do chwili podjecia de-
cyzji dzieki poruszajgcym sie wstegom, tak jakby kazda
z nich zostata zamrozona w czasie, by stworzy¢ eleganc-
kie okna odstaniajace krolewska butelke znajdujaca sie
w srodku. Dzieki dynamicznym liniom i ztozonej struktu-
rze projektu mozna ulec iluzji, ze butelka jest zawieszona
w powietrzu.
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Ogarna, Chlebnicka, Piwna, Swietego Ducha, Swietojariska - wyobrazcie sobie, ze

na kazdej z tych stynnych gdanskich ulic kiedys$ dziataty dziesiatki browarni. W XIlII
wieku Miasto Neptuna tetnito zyciem petnym zapachu warzonego piwa. Oprécz tego,
ze raczylo podniebienia, byto podstawowym elementem diety, a takze... Srodkiem
ptatniczym. Produkowato go wielu, a pito jeszcze wiecej: od polskich kroléw po dzieci.
To z Gdanska pochodzi owiane tajemnica, wyjatkowe piwo jopejskie. Dzi§ pozostatosci
po potedze ztotego trunku kultywowane sa przez nielicznych, jednak z ogromna pasja.

Fot. Karol Kacperski

W jednej z gdanskich kamienic panuje
polmrok. Na gornej kondygnacji
budynku kilka osob krzata sie
omijajac porozstawiane gesto
drewniane kadzie pelne wilgoci,

w ktorych kielkuje jeczmien. Ten

tutaj jest juz gotowy, zeby go zmielic.
Dwoch rostych mezezyzn przeklada go
na wielkie tace, na jakich ma zostac
wysuszony. Inni w tym czasie zbieraja
wczesniejsze zboze i wkladaja go

pod zarna. Dopiero wtedy proszek
zostanie zalany woda, doprawiony
innymi skladnikami i powoli gotowany
az do uzyskania brzeczki. Jest goraco

i parno. W wielkim kotle kolejni
pracownicy, ocierajac co chwile

czolo, zbieraja to, co unosi sie na
wierzchu plynu i przekladaja do
debowych beczek. Te zostaja z trudem
przeniesione do piwnicy, gdzie w kilku
rzedach stojg i czekaja na proces
fermentacji. W przestrzeni unosi sie
charakterystyczny zapach piwa... Czas
na lezakowanie. Za kilka tygodni napoj
bedzie gotowy do spozycia.

POTEGA NA SKALE EUROPY

Historia Gdanska i Pomorza nierozerwalnie zwigzana jest z historig
browarnictwa. Moze zacznijmy od tego, ze gdyby nie piwo, to naj-
prawdopodobniej Jan Heweliusz nigdy nie przeprowadzitby swoich
badarn astronomicznych. Gdyby tego byto mato, zaprzysiegtymi pi-
woszami byli polscy krolowie Wiadystaw Jagietto i Jan Sobieski.

W XIII wieku gdanscy browarnicy stanowili jeden z najwazniej-
szych zawododw, a zapotrzebowanie na ten trunek byto tak wielkie,
ze z niemal pofowa z ponad tysigca dziatajacych w Gdansku rze-
miesinikdw zajmowata sie warzeniem piwa. W stosunkowo krot-
kim czasie stali sie preznie dziatajgca grupa spoteczng. W 1363
roku zatozyli pierwszg browarniczg organizacje cechowa, ktéra
miata nie tylko dba¢ o cechowe interesy, ale tez pilnowac jakosci
warzonego piwa, a rok pézniej ufundowali w kosciele Mariackim
oftarz pw. sw. Mikofaja, ktérego obrali sobie zresztg na patrona.
Z tego tez wzgledu kazdego roku na dwa miesigce przed dniem sw.
Mikotaja (6 grudnia) rozpoczynano proces warzenia specjalnego
piwa Mikotajowego, ktére przeznaczano na cele dobroczynne.
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JOPENBIER

W Gdansku warzono alkohol jedyny w swoim rodzaju, niespoty-
kany nigdzie indziej. Takim biatym krukiem byto z pewnoscig piwo
jopejskie (Jopenbier), ktdre eksportowano zresztg do wielu krajow
Europy. Co ciekawe, to wiasnie dla utatwienia prac przy zatadun-
ku na statki beczek z piwem zbudowano stynnego gdanskiego
Zurawia. Najszlachetniejsze gdaniskie piwo produkowane byto od
1449 roku, i w zasadzie nie miato zbyt wiele wspdlnego z tym, co
pijemy dzis. Miato ok. 12 % alkoholu, byto niemal czarne, a jego
konsystencja przypominata gesty syrop - nie bez powodu, ponie-
waz ten pozywny i bogaty w smaku specjat byt dwczesnie bardzo
ceniony za swoje wtasciwosci lecznicze. Jego nazwa najpraw-
dopodobniej wywodzi sie od charakterystycznego drewnianego
czerpaka, tzw. jopy, za pomoca ktorego zalewano stod wrzatkiem.
Piwo jopejskie traktowano jako dubeltowe, a to znaczy, ze do jego
produkcji uzywano kilkukrotnie wiecej stodu jeczmiennego i cztery
razy wiecej chmielu, niz do standardowych piw.

- Za ojca piwa jopejskiego uznaje sie Jana Heweliusza naszego
astronoma, ktéry to wiasnie z piwowarstwa finansowat bada-
nia w dziedzinie astronomii. Nie wszyscy wiedzg, ale posiadat
on kilkanascie browarow, z ktorych czes¢ odziedziczyt, a czesc
w posagu wnosity mu kolejne zony. To wiasnie na dachu jednego
ze swoich browaréw wybudowat swoje stynne obserwatorium
astronomiczne - opowiada Arkadiusz Wenta.

Oryginalna receptura przepadta, cho¢ wcigz jest cien szansy, by
dowiedziec sie jak smakowato i jak wygladato w rzeczywistosci
piwo jopejskie.

- Decyzja o podjeciu warzenia tego historycznego trunku zosta-
ta podjeta na podstawie efektow jakie uzyskatem w dziale Ale-
Laboratorium, czyli miejscu, w ktérym przeprowadzamy testy
wiekszosci piw produkowanych w naszym browarze oraz checi
podzielenia sie z piwoszami naszym osiggnieciem. Juz wkrétce
premierowo dobrze wylezakowane piwo jopejskie bedziemy po-
lewac w naszych lokalach prosto z drewnianej debowej beczki,
tak jak to miato miejsce w $redniowieczu, natomiast do sklepow
trafl w pieknej czarnej i smuktej butelce o pojemnosci 250 ml -
mowi z duma Arkadiusz Wenta.

PIWNE ODRODZENIE

Wspaniaty czas browarnictwa gdanskiego zaczat sie koriczy¢ ze
schytkiem XVI stulecia. Kryzys ten trwat przez wieki z wielu po-
wodow. Dopiero w drugiej potowie XIX wieku, czyli tuz po wielkiej
europejskiej rewolucji piwowarskiej, zaistniato na terenie Gdanska
kilkanascie nowych browaréw, jednak tak naprawde w catej bran-
zy liczyty sie tylko dwa. Pierwszym byt dziatajacy do 1945 roku
,Bierbrauerei Richard Fischer” w gdariskim Nowym Porcie, ktéry
powstat na kanwie wczesniejszego przedsiebiorstwa piwnego
nalezacego do rodziny Broschke. Niestety dzis po tym stynnym

Fot. Karol Kacperski
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PROCES WARZENIA PIWA

FERMENTACIJA
| LEZAKOWANIE

browarze nie ma juz sladu, ,z wody” mozna za to zobaczy¢ sto-
jacy tam stary dwor Fischera.

Drugim, najwazniejszym byt Browar Gdariski zatozony na terenie
wrzeszczanskiego majatku Kuzniczki. Spotka, ktdra wzniosta bro-
war nosita nazwe Danziger Aktien Bierbrauerei (DAB), i stata sie
poczatkiem tradycji piwowarskiej, trwajgcej nieprzerwanie przez
128 lat. To wtasnie tutaj, od zesztego roku dziata Nowy Browar
Gdanski, ktory ma by¢ kontynuacja dawnych tradycji piwowar-
skich.

Gtéwnym piwowarem Nowego Browaru Gdanskiego jest tu-
kasz Kortas, marka sama w sobie, natomiast sercem browaru
jest dwunaczyniowa warzelnia o wybiciu 20 hektolitrow. Oprocz
tego w podziemiach znajduje sie magazyn surowcow, srutownik
oraz zbiorniki fermentacyjno-lezakowe oraz wyszynkowe. Catos¢
naprawde robi wrazenie.

- Zdolnosci produkeyjne to ok. 10 tys. hektolitréw rocznie, co
czyni nas najwiekszym browarem restauracyjnym w tej czesci
Polski. Duza ilos$¢ zbiornikéw lezakowych i fermentacyjnych
gwarantuje nam jakos¢ i stato$¢ produkcji browarniczej. A wa-
rzone na miejscu piwa rzemieslnicze, jak Pils, Jasny i Ciemny
Lager czy piwo Pszeniczne spotykaja sie z cieptym przyjeciem
i doskonale dopetniajg kazdy positek — zapewnia t ukasz Kortas,
piwowar.

DEGUSTACIA

NAJSTARSZY BROWAR

Tradycje gdanskiego browarnictwa kontynuuje rowniez Brovarnia
Gdanksk w Hotelu Gdarisk - miejsce z 400 letnig historig, ktére
zostato docenione w najbardziej prestizowych konkursach piw-
nych na swiecie, i ktérego piwo warzone jest wytgcznie na ba-
zie naturalnych produktow i tradycyjnych receptur z XVII wieku.
Otwarcie browaru wynikato z pasji do historii miasta, ktéra jest
niesamowita.

- Nasz hotel znajduje sie w XVII w zabytkowym spichlerzu. Jest
to jeden z niewielu budynkow, ktére przetrwaty bombardowania
w trakcie Il wojny swiatowej — mowi Krzysztof Kowalczyk, Sales
and Marketing Manager. - Stad pomyst, aby caty hotel kazdym
elementem nawigzywat do tradycji gdanskich. Doskonatym do-
petnieniem catosci: wystroju, serwowanej kuchni jest wtasnie
browar, gdyz nie ma bardziej gdanskiego napoju niz piwo. Roz-
poczelismy dziatalnos¢ w 2008 roku i obecnie jestesmy najstar-
szym dziatajgcym gdanskim browarem. Zanim otworzylismy
Brovarnie Gdansk byt dtugi okres bez ani jednego dziatajgcego
browaru w naszym miescie — dodaje.

Mimo diugiego okresu stagnacji wielowiekowe tradycje piwowarskie
w grodzie nad Motfawg sg kultywowane. Znajac historie miasta oraz
spichlerza, w ktérym aktualnie znajduje sie Brovarnia Gdansk, otwo-
rzenie produkcji w tym miejscu byto jedynym stusznym pomystem.
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Zloty czas

7lotego trunku

Tradycja warzenia piwa w Gdansku
siega wczesnego sredniowiecza. To
wiasnie wtedy ten proceder byt bardzo
popularny wséréd wszystkich miesz-
kancow. Wato jednak wspomniec¢, ze
w tamtych czasach trunek ten wygla-
dat zupetnie inaczej niz wspdtczesnie.
Powszechnos$¢ warzenia piwa zaczeta
sie zmienia¢ w Xl wieku, kiedy to do
Gdanska przybywali kupcy z Lubeki,
specjalizujacy sie w browarnictwie.
Budowali oni nowe osiedla, ktdre prze-
znaczone byty wytacznie pod ten cel.
Gdansk bardzo szybko zaczat obrastac
piwowarniami, zwtaszcza ze ludnosé
coraz bardziej chciata popija¢ piwo.
Nie ma sie zreszta co dziwic, skoro byto
ono wdwczas duzo czystsze od wody.
Byto to tym bardziej optacalne, ze mia-
sto jako port skupiat wokot siebie wiele
grup rzemieslniczych. Réwniez zatogi
przybywajacych statkdw chciaty czasa-
mi odpoczac¢ przy kuflu dobrego piwa.

W XIV wieku browarnictwo weszto na
wWyzszy poziom i wymagato wiekszych
naktaddw kapitatu. Powstat specjal-
ny cech, ktéry zajmowat sie wytgcznie
browarnictwem. Produkcja stata sie
bardziej zorganizowana i droga. Do-
prowadzito to do tego, ze w XV wieku
produkcja piwa skupiata sie gtdwnie
wokot Starego Miasta, a szczegdlnie na
ulicach takich jak Ogarna, Chlebnicka,
Piwna, Swietego Ducha, Swietojanska
czy Browarna (Straganiarska). Osoby
zajmujace sie wytwarzaniem piwa staty
sie odrebng, elitarng grupa spoteczna,
ktéra miata wptyw na rzeczywistosé
miasta.

Punkt szczytowy w XVI wieku byt row-
niez momentem zatamania sie po-
pularnosci warzelnictwa w Gdansku.
Wptywato na to kilka czynnikdw — zto-
cisty trunek powoli wypierata wédka,
importowane alkohole oraz ponowna
powszechnos¢ praktyk browarnictwa
wsrod ludnosci.
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- Kluczowym elementem naszej filozofii jest promowanie gdariskich trady-
cji piwnych, historii Gdarska i piwowarstwa m.in poprzez przeprowadzane
przez nas seminaria piwne. Kontynuujemy réwniez tradycje Gdanskich Do-
zynek Piwnych, ktére organizujemy juz od 15 lat. Niegdys byto to coroczne
Swieto, odbywajgce sie na przetomie wrzesnia i pazdziernika po zbiorach
chmielu. W kazdej karczmie odbywaty sie wtedy huczne zabawy, podobne
do naszych obecnych Gdanskich Dozynek Piwnych organizowanych w Bro-
varni — ttumaczy Kowalczyk.

SEKRET WARZENIA

Mimo ze zyjemy w XXI wieku proces warzenia piwa nadal jest dos¢ dtugi
i skomplikowany. Nadal dazy sie do uzyskania roztworu cukrow ze stodu
w wodzie. Jednak zmienita sie technologia.

- Dzi$ mamy dostep do bardziej efektywnych zrédet ciepta, precyzyjnych
pomiardw jakosciowych i przede wszystkim nowoczesnego chtodnictwa,
ktore umozliwia warzenie piwa przez caty rok. Na swiecie pozostato tylko
kilkanascie browardw, ktore rzadko lub w ogole nie skorzystaty z osiggniec
rewolucji przemystowej — moéwi tukasz Kortas z Nowego Browaru Gdan-
skiego. - Proces rozpoczyna sie od pomystu, ktory przechodzi przez dobér
sktadnikow, staranng selekcje surowcédw i przygotowanie. Cata operacja
zaczyna sie wiele miesiecy wczesniej, na polu, gdzie rolnik uprawia odpo-
wiednie odmiany zbdz. Dzi$ jednak browary czesto korzystajg z wyspecja-
lizowanych stodowni, ktére dostarczajg stod — podkresla.

Piwo robi sie z czterech podstawowych sktadnikéw: wody,
stodu, chmielu i drozdzy. Przy tym nalezy mie¢ swiado-
mos¢, ze piwo to napoj stodowy, a chmiel jest w nim ,jedy-
nie” przyprawa — bardzo istotng, ale nie niezbedna.

- Piwo jest napojem alkoholowym, wigec elementem proce-
su produkcji musi by¢ fermentacja. Podczas fermentac;ji
drozdze ,przerabiajg” cukry na alkohol, dlatego na poczat-

ku procesu produkcji piwa musimy przygotowac droz-
dzom stodka baze do pracy. W piwowarstwie nazywamy ja

brzeczka i jest to nic innego jak wywar ze stodu i chmielu
przygotowany na warzelni. Najpierw mieszamy zesruto-
wane ziarno stodu z woda, aby, przetrzymujac je w odpo-
wiednich temperaturach, pozyskac z niego jak najwiecej
cukréw. Ten proces nazywamy zacieraniem — objasnia
Bartosz Nowak, gtowny piwowar w gdanskiej Brovarni.

Kolejnymi krokami sg filtracja i wystadzanie, ktére po-
legajg na oddzieleniu statych czesci (mtéta) od ptynnej
brzeczki.
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Heweliusze

Krok w krok za piwowarstwem szta
ogromna fortuna. Idealnym przykia-
dem jest Jan Heweliusz, ktory byt bro-
warnikiem z dziada pradziada. Mimo
ze zastynat przede wszystkim jako
wielki astronom, to jego przodkowie
byli wiascicielami gdanskich browa-
row. W potowie XVI wieku mieli ich az
12, a kolejne pojawialy sie... z posagu.
Zona Jana Heweliusza - Katarzyna
Rebeschke, wniosta w posagu dwa
domy sasiadujace z ich kamienica
przy ul. Korzennej, z ktérych jeden byt
browarem. W krétkim czasie przyszity
astronom zostat przyjety do gdanskie-
go cechu browarnikéw i tym samym
uzyskat prawo do samodzielnego
warzenia i sprzedazy trunku. Kilka lat
pdzniej, po $mierci ojca, odziedziczyt
kamienice i scalit dwa browary w jeden
preznie dziatgjacy koncern. Te trzy ka-
mienice i tetnigce w nich towarzyskie
zycie stanowity podstawowy dochdéd
Heweliusza. Co wiecej, na ich dachach
astronom zbudowat swoje imperium
w postaci doskonale wyposazonego
obserwatorium. Miegjsce to odwiedzali
mozni dwczesnego Swiata: Ludwika
Maria Gonzaga i Jan Kazimierz, a takze
Jan Ill Sobieski - zresztg kazdy z nich
wspierat finansowo astronomiczna
pasje Heweliusza.

- Proces ten obejmuje separacje brzeczki przedniej i wyciggniecie
pozostatych cukréw z ziaren poprzez sptukiwanie gorgca woda.
Otrzymany ptyn jest gotowany, dodajgc do niego chmiel, ktory
nadaje piwu charakterystyczng goryczke i aromat. Nastepnie
nachmielona brzeczka jest szybko schtadzana do temperatury
fermentaciji i przekazywana do zbiornika fermentacyjnego, gdzie
wyselekcjonowane drozdze przejmuja kontrole. Proces fermenta-
cji zamienia brzeczke w piwo. To prawda, ze to drozdze produkuja
piwo, ale piwowar nadzoruje caty proces, by osiggna¢ pozadany
efekt — ttumaczy Kortas.

Proces lezakowania w zaleznosci od stylu i mocy piwa moze trwac
od dwach tygodni do nawet az kilku czy kilkunastu miesiecy. Mocno
uogodlniajac mozemy powiedzieé, ze poza skrajnymi wyjatkami, caty
proces produkcji piwa od poczatku do korica wynosi okoto 4-6 tygodni.

ZAWOD - PIWOWAR

Do zrobienia piwa w domu, w wersji minimalnej wystarczy nam
garnek, sterylne wiadro i pare wezykéw. Mozna tez réwnie dobrze
zrobi¢ lub zakupi¢ potprofesjonalng, pétautomatyczng warzelnie.
Wszystko jest kwestig naszych potrzeb, wygody i zasobnosci
portfela. Podobnie jest w browarach profesjonalnych.

- Podstawowymi elementami browaru sa: warzelnia, czyli miej-
sce przygotowania brzeczki sktadajace sie najczesciej z kadzi
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zacierno-warzelnej, kadzi filtracyjnej i kadzi osadowej, fermen-
townia, czyli pomieszczenie ze zbiornikami fermentacyjnymi,
w ktorych drozdze przemieniajg brzeczke w piwo, oraz lezakow-
nia ze zbiornikami, w ktorych piwo lezakuje, czyli dojrzewa. Za
tymi sprzetami widocznymi gotym okiem muszg sta¢ tez ma-
szyny je napedzajace, takie jak np. wytwornica pary do ogrzewa-
nia kotta, maszyna wody lodowej do kontroli temperatury piwa
w zbiornikach, kompresor, dwutlenek wegla, pompy do transferu
ptynéw pomiedzy zbiornikami, wymiennik ciepta do chtodzenia
gorgcej brzeczki, spora ilos¢ wezy, wezykow, ztgczek i mnéstwo
innych drobnych, ale réwnie waznych elementéw — wymienia
Bartosz Nowak.

Jednak maszyny potrzebujg oséb, ktére by sie nimi zajety i moni-
torowaty przebieg proceséw w nim zachodzacych.

- W zaleznosci od wielkosci browaru kadra moze sie réznié, od
pojedynczej osoby po sztab ludzi podzielonych na odpowiednie
dziaty. W przypadku browardw restauracyjnych piwowar zawsze
bierze udziat w procesie warzenia i swoimi zmystami kontroluje
wszystkie procesy od przygotowania surowcéw po serwowanie
piwa — mowi tukasz Kortas.

Zatem potrzebny jest piwowar, czyli osoba warzaca piwo. Czasa-
mi jest jeden, a czasami kilku. Wszystko zalezy od ilosci i rodzajow
produkowanych piw.

- W Brovarni, ktdra jest niewielkim browarem, nad procesem czu-
wa dwoch piwowardw. Obaj zajmujemy sie nim od poczatku do
konca. W wiekszych browarach wyglada to nieco inaczej. Nad catg
produkcjg czuwa gtowny technolog, warzeniem brzeczki zajmuja
sie warzelani, za fermentacje i lezakowanie odpowiada kolejna
sekcja, a za rozlew jeszcze inna. Wszystko zalezy od potrzeb i wiel-
kosci browaru. Mi osobiscie zdecydowanie bardziej odpowiada
model, w ktérym funkcjonuje, gdzie znam nasze piwa od pod-
szewki i mam nad nimi petng kontrole poczawszy od pomystu na
piwo, przygotowania receptury, przez warzenie, fermentacje, az do
otwarcia kranu z piwem czy nawet naklejenia etykiety na butelke.
Jest to w petni rzemiesinicza i bardzo satysfakcjonujgca robota —
ttumaczy Bartosz Nowak.

+PERLA W KORONIE” NIEJEDNO MA IMIE

Kazdy browar moze pochwali¢ sie swoimi ulubionymi, najbardziej
prestizowymi piwami. Jakie gatunki polecajg dzi$ gdanscy piwo-
warzy?

- Jesli miatbym ktores piwo wyrdznic, to na pewno bytoby to jedy-
ne piwo, ktére jest dostepne u nas caty rok — Ztoto Brovarni, w sty-
lu Polski Pils. Ztociste, orzezwiajace piwo z wyraznym aromatem
i goryczka od najlepszych polskich odmian chmielu. Jest to tez
nasze najbardziej utytutowane piwo, ktére od kilku lat zdobywa
medal na niemal kazdym konkursie, do ktorego je zgtaszamy, nie
tylko w Polsce, ale rowniez za granica. Warto takze wyrozni¢ nasze
najdtuzej lezakujgce piwo, warzone raz w roku w okolicach grudnia

i stycznia, a serwowane dopiero po 5 miesigcach — na przetomie
maja i czerwca. Mowa tu o piwowarskim skarbie Polski, czyli Por-
terze Battyckim — wylicza Bartosz Nowak z Brovarni Gdansk.

Rzesze fandw majg rowniez inne nagradzane medalami piwa se-
zonowe, takie jak: Pszeniczne, Swigteczne, Lager Wiederiski, Koz-
lak, IPA, czy Black IPA. Inaczej jest w Nowym Browarze Gdariskim.

- Podstawa naszej oferty sg klasyczne piwa dolnej fermentacji -
Bursztynowy Lager, Pils jednak nie zamykamy sie jedynie w tra-
dycyjnym piwowarstwie, czerpiemy z najnowszych swiatowych
trenddéw oferujac piwa w stylu IPA — moéwi Kortas

Z koncernowym lagerem natomiast zupetnie zerwat AleBrowar,
ktérego specjalnoscia sg piwa gornej fermentacji. Byt rok 2012,
kiedy na potki trafit ztoty set: Rowing Jack, LadyBlanche i Black
Hope. Trojka, ktdra uksztattowata obraz polskiego kraftu.

- Od samego startu piwa AleBrowaru zdobyty szerokg rzesze
sympatykow. Zdobywajac uznanie piwnych znawcow oraz zdo-
bywajac nagrody w licznych branzowych konkursach. W tym
najbardziej prestizowe przyznawane przez uzytkownikdw portalu
ratebeer.com dla najlepszego browaru z Polski w roku 2014 i2015.
Naszym sztandarowym piwem sg piwa sowicie chmielone jak Ro-
wing Jack, Crazy, Mike czy Lady Blanche. Ich wyjgtkowos¢ zazna-
cza przypisanie do danego stylu piwa jak IPA IIPA z wspaniatymi
aromatami chmielu oraz innych dodatkow, jak skorka curacao czy
kolendra indyjska w stylu WITT — mowi Arkadiusz Wenta.
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Trojmiejskie
sklepy 7z winami

Europa gora

Okoto 60 sklepéw z winami dziata w Tréjmiescie. Obok typowych, mniejszych

i wiekszych, punktéw sprzedazy oraz restauracji z bogatymi piwniczkami otwieraja
sie ré6znego rodzaju koncepty winne czy wine bary, w ktorych to wino gra pierwsze
skrzypce. Najchetniej kupujemy wina ze Sredniej potki miedzy 40, a 100 zi.

Robert Mielzynski | Fot. Karol Kacperski

Nie jest fatwo o statystyki dotyczgce branzy winiarskiej, tym bar-
dziej na Pomorzu. Wedtug ogdinodostepnych zestawien firmo-
wych wizytéwek (trojmiasto.pl, winicjatywa.pl) dziata u nas okoto
60 punktéw sprzedajacych wino. Chodzi wytacznie o sklepy dedy-
kowane i specjalistyczne.

KRAJ Z WINNYM POTENCJALEM

Zwigzek Pracodawcow Polska Rada Winiarstwa nie posiada da-
nych z podziatem na rejony, a sam rynek winiarski analizuje ca-
tosciowo. Wedtug Prezesa Zarzadu, Magdaleny Zielirskiej Polska
uwazana jest przez analitykow jako jeden z najbardziej atrakeyj-
nych rynkéw wina, co potwierdzata sukcesywnie wzrastajgca
sprzedaz, ktéra spowolnita w zesztym roku.

- Traktujemy to jako zjawisko przejsciowe. Wyrazny pesymizm
konsumentéw skutkowat zahamowaniem obecnego od kilku lat
trendu premiumizacji, co jest dos¢ oczywistym efektem galopu-
jacej inflacji. W sklepach zdecydowanie czesciej klienci siegajg po
wina ze ,Sredniej potki”. Zaciskajg pasa i w pierwszej kolejnosci
redukujg wydatki na przyjemnosci — mowi Magdalena Zielinska. -
Patrzac jednak perspektywicznie, rynek wina w Polsce ma ciggle
duzy potencjat. Przecietny Polak spozywa rocznie ok. 8 razy mniej
wina niz Szwajcar czy Austriak. Jesli pod uwage weZmiemy kraje
typowo winiarskie, jak Portugalia, Francja czy Wiochy — réznica
jest jeszcze wieksza. Co wiecej, wino wpisuje sie w aktualne trendy,
jak na przyktad rosnace zainteresowanie produktami o nizszej za-
wartosci alkoholu i ograniczanie spozycia ,procentow”. Zauwaza-
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my, iz konsumenci podchodzg do napojow alkoholowych z coraz
wiekszg uwaznoscia. Znaczenie ma degustacja, celebracja, wkom-
ponowanie odpowiedniego trunku w positek, uszlachetnianie co-
dziennego zycia. Ktory alkohol, jak nie wino, odpowie najlepiej na
te potrzeby...?

WINNE OBLICZE TROJMIASTA

Trojmiasto zdaje sie rozumiec ten trend. Punkty sprzedajace wino
s3 tu réznorodne. Znaczna grupa to po prostu sklepy alkoholo-
we, takie jak Vininowa, M&P czy Alko Spot, w ktdrych oprocz wina
mozna kupi¢ mocniejsze trunki, a takze i cygara. Inny kierunek to
delikatesy, gdzie winom towarzyszy oliwa (Sobrevino), a takze ser
i wedliny (Sapori del Sud), réznego rodzaju stodycze, kawy, herbaty
(Los Vinos & Cafe), badz tez wszystko po trochu (Kultura Sma-
ku Thelikatesy). Wino moze by¢ takze dodatkiem do sprzedazy
whisky (Dom Whisky) jako jedna z dostepnych, szerokich kategorii.

Klasyczne sklepy z winami wyrdzniajg sie juz samymi nazwa-
mi: Magia Wina, Winers, Centrum Wina, La Passion du vin, Wine
Express, Winne Pola, Sktad Wina i Lawendy, Winotodobro, Fine
Wine, Winnica Winnic, Wytrawni, Skarbnica Win, Festus Wine &
Spirits, Winna Butla, Wine Spot, Foodwine czy Winoteka. Trzeba
przyznac, ze wiascicielom nie brakuje zdolnosci sfowotworczych,
a to tylko niektore przyktady. Czesc¢ z punktéw bezposrednio na-
wigzuje do rodzaju sprzedawanych win, a raczej krajow ich pocho-
dzenia: Kaap Vino — potudniowa Afryka, Winotokaj — Wegry, czy po
prostu Wina z Motdawii.
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KUPUJ, DEGUSTUJ, POZNAWAJ

Niektore punkty to potaczenie sklepu z winebarem, w ktérych nie
tylko mozna zakupi¢ wino, ale i poznac je lepiej, a na to coraz wiecej
0sob ma chec.

- Swiadomos¢ klienta caty czas ro$nie. Zwigzane jest to z czest-
szymi podrézami za granice, gdzie probujemy nowych smakow
w postaci kuchni czy win. To sprawia, ze rowniez i my jako sklep
musimy sie rozwijac. Dlatego co jaki$ czas uzupetniamy nasze
portfolio nowymi etykietami z roznych zakatkéw $wiata. Rowniez
organizujemy cykliczne wydarzenia w postaci ,Speed Tasting-ow”
i ,Akademii Wina", podczas ktorych nasi klienci moga poszerzy¢
wiedze, jak rowniez sprobowaé nowych win — opowiada Michat
Krypa, sommelier w Mielzynski Gdansk.

Lokalnych koneseréw pojawia sie coraz wiecej. - Uwazam, ze gusta
klientow trojmiejskich maja sie dobrze i jest sporo 0sdb, ktdre coraz
czesciej wybierajg jakos¢ zamiast ilosci, co jest super. Potwierdzajg
to réwniez liczne degustacie, ktore prowadzimy. Naszymi klientami
s3 ludzie z praktycznie kazdego segmentu, ale wynika to z dosto-
sowania oferty. Jestesmy otwarci na kazdego klienta - podkresla
Grzegorz Billot z Wine Taste by Kamecki Gdarisk.

Spotkania, degustacje, i otwarty personel z pasja to klucz do dotar-
cia do klienta. - Zdecydowanie wida¢ wzrost Swiadomosci i wiedzy
o winie. Dostrzegamy to podczas degustacji, ktére prowadzimy —
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bilety dostownie wyprzedajg sie w oka mgnieniu, a klienci coraz
chetniej odkrywajg mniej znane regiony winiarskie i probujg nowych
potgczen wina z jedzeniem. To wiasnie oni namowili nas na orga-
nizacje degustacji fgczenia wina z typowym polskim jedzeniem
Swigtecznym (satatkg warzywng czy ryba po grecku) czy nawet
na potgczenie wina z... czipsami (wyszto genialniel) — wspomina
Aleksandra Kurek sales&marketing manager w Skarbnicy Win.

Smakuj, odkrywaj, zestawiaj ...

Wino to naturalny towarzysz jedzenia nie od dzis. Jednak niektore
restauracje ida o krok dalej i bardziej podkreslajg wage tego aspek-
tu. Winne Grono powstato w 2015 roku jako francuskie neo-bistro
i lokalny importer win z Francji. Dzisiaj nie tylko kontynuuje te trady-
cje, ale i odtwarza dawne receptury trunkdéw w ramach Gdanskiej
Wytwaorni Historycznych Smakow.

Z kolei w Vinissimo Restaurant & Wine Bar (dawna Sztuczka Bistro)
minimalistyczna kuchnia taczy sie z szeroka selekcjg win. Wsréd
tych ostatnich zdecydowane przeboje to w winach biatych: Sau-
vignon Blanc z Marlborough, Riesling z Niemczech (Nahe, Mosel,
Rheinhessen), Verdejo z Ruedy, a w czerwonych: Rioja Crianza, Ri-
bera Del Duero Roble i Primitivo Salento.

- Przede wszystkim Goscie chca probowac i wychodzi¢ ze swojej
strefy komfortu. Nie kierujg sie ceng, a swoim gustem i tym, co im
smakuje. Ale, jak wida¢ ze statystyk, klasyka i mainstream spraw-

Fot. Wine Express

/




/

mocne trojmiasto /

dzaja sie najlepiej — podsumowuije tukasz Chwojnicki z Vinissi-
mo.

..IPLAC

Skoro o cenach mowa, tréjmiejskie sklepy gtownie sprzedajg wina
ze sredniej potki, ale nie zamykaja sie bynajmniej na wyzsza.

- Najwieksza sprzedaz (szacujgc wg liczby sprzedanych butelek)
dotyczy win ze $redniej potki, bardzo przystepnych i uniwersal-
nych, jesli chodzi o walory smakowe - sg to butelki w cenach 54-
65 zt oraz wina ekonomiczne za 29-42 zt. Te ostatnie sg u nas
naprawde dobrej jakosci, réznica pomiedzy takim winem od nas,
a winem w podobnej cenie z marketu jest naprawde wyczuwalna
— mowi Lila Witkowska z Wine Express. - Nie specjalizujemy sie
w winach premium i nie mamy na stanie bardzo drogich etykiet
po kilka czy kilkadziesiat tysiecy ztotych, jednak w naszym port-
folio s3 etykiety drozsze - najdrozsza ze statego portfolio kosztuje
w tej chwili 1557 zt, sprzedajemy kilka skrzynek tego wina rocznie.

Budzet wydawany na wino zalezy przede wszystkim od okazji.
Zdecydowanie wiecej wydajemy na prezenty niz na przyjemnosc
dla siebie.

- Zakup wina w duzej mierze zalezy od okazji. Te przeznaczone
na prezenty i podarunki sg zazwyczaj winami drozszymi powyzej
100 zt, natomiast te kupowane na co dzien to butelki w okolicach
60 — 80 zt — przyznaje Aleksandra Kurek. - Najdrozszymi etykieta-
mi, ktore sprzedalismy byty wina ze stynnych francuskich chate-
aux - Chateau d'Yquem z apelacji Sauternes oraz Chéateau Petrus
z apelacji Pomerol. Za kazda z tych butelek trzeba liczy¢ ponad 10
tys. zt. Finalna cena zalezy jeszcze dodatkowo od rocznika, wiec
niektore butelki moga naprawde osigga¢ zawrotne kwoty.

Sklepy musza wiec by¢ gotowe na réznych klientdw oraz mie¢
bogatg i réznorodng oferte.

- W naszym sklepie codziennie spotykamy sie z klientami, kto-
rzy majg inne potrzeby. Jedni z nich szukajg wina na co dzien

Fot. Sztuczka

lub takiego, ktére po prostu bedzie dla nich smaczne
i wypija je bez zadnej szczegdinej okazji. Inni potrze-
buja wina na prezent lub do uroczystego obiadu, czy
do pozostawienia na dtugie lata, by cieszy¢ sie nim
w przysztosci. Najwazniejsze jest to, ze w naszym
sklepie posiadamy szeroki zakres win jakosciowych
na kazda kieszen i kazdg okazje — stwierdza Michat
Krypa z Mielzyriski Gdansk. - Z racji wielkosci naszego
portfolio (ponad 700 etykiet), ilosci wina (okoto 20 tys.
butelek na stanie), kupujg u nas wszyscy klienci. Naj-
drozsze wino, ktére sprzedalismy to Chateau Palmer
Medoc Margaux 2018 . za 4125,00 zt.

/ mocne trojmiasto /

Z EUROPY, ALE NIETYLKO

Najwieksza popularnoscia w Trojmiescie cieszg sie
wina europejskie z Hiszpanii, Wtoch, Niemiec i Francji.
Dalsze kierunki to Nowa Zelandia (Marlborough) oraz
USA (Kalifornia). Polscy klienci sg coraz odwazniejsi
w poznawaniu nowych regionéw i odmian.

- Nadal najwigksza popularnoscia ciesza sie wina
z Europy — szczegdlnie z Wioch ze wskazaniem na
potudnie (region Apulia) oraz pétoc (Wenecja Eu-
ganejska), z ktérego pochodzi Prosecco. Natomiast

Piotr Kamecki | Fot. Wine Taste

MLOKOWANIE PRODUKTU
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wzrasta tez zainteresowanie naszymi blizszymi sgsiadami,
czyli Niemcami i ich regionami — Doling Mozeli czy Palaty-
natem. Niezmienng popularnoscig cieszy sie tez hiszpanski
region Rioja, jak rowniez wina musujace Cava. Klienci chetnie
siegaja po wina spoza naszego kontynentu — Argentyny, Chile
i Nowej Zelandii — podsumowuije Aleksandra Kurek.

- Nie przesadze, jesli napisze, ze posiadamy najwieksza ko-
lekcje win z Bordeaux, Burgundii i Szampanii w Polsce, czyli
przewaga Francji, natomiast mamy tez dobrze rozbudowa-
na oferte win z Wioch, Hiszpanii, ale i Kalifornii — opowiada
Grzegorz Billot. — Obecnie w Wine Taste by Kamecki Gdansk
oprécz sporej ilosci win niedrogich, codziennych oferujemy
rowniez catkiem duzo win drogich. Ze wzgledu na duze zr6z-
nicowanie cenowe naszego asortymentu na potkach mamy
wina absolutnie dla kazdego.

- Sprowadzamy wina z catego Swiata, ale odnosze wrazenie,
ze nasi goscie najbardziej lubig wina wtoskie i hiszpanskie
— ocenia z kolei Piotr Zastrozny CEO Festus Wine & Spirits.
- Wszyscy podrézujemy, poznajemy nowe kraje i smaki. Im-

portujemy wina i prowadzimy salony winiarskie od prawie
trzydziestu lat zatem, tak, jako Polacy wiemy o winach coraz
wiecej.

Z RODZIMYCH WINNIC

A ta wiedza procentuje - okazuje sie, ze takze krajowa pro-
dukcja wina z roku na rok sie rozwija i zaczyna przyciggac
lokalnych klientow.

- ,Polacy nie gesi, iz swoje wino majg.” Od czasu wstapienia
przez Polske do Unii Europejskiej, z kazdym rokiem coraz
wiecej przybywa w naszym kraju winnic. Réwniez z kazdym
rokiem tworzymy coraz lepsze wina. Obecnie Polscy winia-
rze tworzg biate i musujgce wina na $wiatowym poziomie.
W szczegdlnosci temu drugiemu rodzajowi wina powinnismy
zwrdciéwiekszg uwage. W naszym portfolio znajduje sie obec-
nie pie¢ polskich winnic, ktdre tworzg tylko i wytgcznie wina
z winorosli wiasciwej, czyli Vitis Vinifera. Znajdziemy réwniez
cydry, giny, okowity czy miody pitne od polskich producentow
- wylicza Michat Krypa.

/ mocne trojmiasto /

Polskie wino wkracza takze do kart restauracyjnych i coraz
wiecej 0sob po nie siega. Niemniej jednak jeszcze daleko
od dominacji krajowej produkcji w wyborach tréjmiejskich
klientow.

- Obserwujemy ogromny wzrost zainteresowania polskim
winem, bo naprawe jako kraj mamy sie czym pochwali¢ —
produkujemy wiele fantastycznych win i caty czas jest co$
nowego do odkrycia! W Polsce mamy okoto 500 winnic,
wiec trudno juz teraz znalez¢ sklep, w ktérym kilku polskich
butelek nie bedzie — z tych mniejszych lub wiekszych win-
nic. Coraz czesciej mozemy tez w trojmiejskich restaura-
cjach spotkac¢ polskie wina w kartach win. Co prawda, w tej
branzy prym wiedzie potudnie Polski, ale do nas tez powoli
dociera polskie winiarstwo - przyznaje Aleksandra Kurek.

Z PROCENTAMI LUB BEZ

Rosnie w site takze segment win bezalkoholowych. To
efekt i wiekszej Swiadomosci konsekwencji spozywania
alkoholuy, ale i checi znalezienia alternatywy dla niepijgcych
gosci. Tu najwazniejszy jest sam proces dealkoholizacji —
aby wino nie stracito swoich waloréw smakowych, a jedy-
nie procenty.

- Wina dealkoholizowane to bardzo szybko rozwijajacy sie
sektor naszego rynku. Coraz wiecej 0sob chetnie siega po
nie — wrecz codziennie posrod sprzedawanych przez nas
win znajdzie sie kilka butelek tych bezalkoholowych. Nie
jest tatwo o dobry bezalkoholowy produkt — prawda jest
taka, Ze to alkohol jest nosnikiem smaku wina, a, pozbywa-
jac sie go bardzo czesto tracimy poczucie ,winnosci”. Aby
sie nie zawiesc¢ na takiej butelce, szukajmy przede wszyst-
kim win, ktére przeszty proces fermentacji alkoholowej,
a w kolejnym etapie zostaty pozbawione tego alkoholu.
W innym przypadku trafimy po prostu na sok z winogron
- radzi Aleksandra Kurek.

A, jesli nie bezalkoholowe, to chociaz stabsze — taka
tendencje na rynku polskim widzi Magdalena Zielirska.
- Szczegolnym zainteresowaniem cieszg sie w ostatnim
czasie wina lekkie - o nizszej zawartosci alkoholu, biate
i rozowe. Dominujace na rynku wina czerwone, stopniowo
ustepujg im miejsca. Spodziewamy sie tez, ze ciggle be-
dzie utrzymywata sie¢ moda na ,babelki” — mam tu na mysli
nie tylko prosecco, ale tez inne rodzaje win musujgcych,
m.in. cave, asti czy szampany. Liczymy tez na dobry rok
dla cydru. Smakowe warianty, ktére pojawity sie na rynku,
wyraZznie zainteresowaty konsumentow i trafity w ich gust.
Wiele wskazuje na to, ze ta kategoria bedzie sie dalej roz-
wija¢ — prognozuje Magdalena Zielinska.

Czas pokaze, czy to chwilowa moda czy dtugotrwaty trend.
- Z winem jest podobnie jak z moda czy muzyka. Moze-
my zaobserwowac réznego rodzaju trendy. Nie tak dawno
w modzie byto picie mocnego z cukrem resztkowym i dze-
mowego Primitivo z Pugli, a obecnie pija sie wina pomaran-
czowe, ktore czesto sg tworzone zgodnie z ekologig, czy
biodynamika. Co przyniesie jutro? Przekonamy sie o tym
zapewne niebawem — konstatuje Michat Krypa.
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Fot. Treinta y Tres / Dawid Linkowski

Koktajlbary

Modne miejsce spotkan

AUTORKA: KATARZYNA LEPIANKA-GLUSZKIEWICZ

Koktajlbary zaskakujg profesjonalizmem, ciekawym wystrojem, a przede
wszystkim autorskimi drinkami. Zaréwno te alkoholowe, jak i 0%, potrafig umili¢
kazde spotkanie i przynies¢ nam nowe doswiadczenia smakowe. SprawdziliSmy,

co oferuja trojmiejskie koktajlbary.

Dtugie letnie wieczory napawajg nowa energia.
Dodatkowo szukamy atrakcji: nowych smakow,
ciekawych doswiadczen lub chwil ukojenia, tak,
zeby sie zregenerowac. Znajdujemy to w spa,
w Kkinie, w teatrze, na wystawie sztuki wspot-
czesnej, w restauracji lub w koktajlbarze. Te
ostatnie, to miejsca, ktére zdecydowanie od-
biegajg swojg ofertg od klasycznych pubodw,
ktore stuzy¢ by miaty tylko upojeniu wysoko-
procentowymi trunkami. Koktajlbary, to miej-
sca, w ktérych pracujg pasjonaci, szkolacy sie
w tym, jak komponowac¢ ze sobg smaki i po-
trafigcy zaserwowac taki drink, ktéry nas pozy-
tywnie zaskoczy.

Z PASJI DO KOKTAJLI

Winston to koktajlbar zatozony przez pasjonata do-
brego smaku. Lokal znajdujacy sie na ulicy Diugiej
w Gdarisku przycigga nietuzinkowymi potaczeniami
zamknigtymi w jednej szklance napoju. Sprobujemy
tu np. Secret Garden - to koktajl w iScie japoriskim
stylu: wodka ryzowa infuzowana zielong herbata.
Dodatkowo japonski likier melonowy i likier z yuzu,
odrobina limetki dla zachowania balansu, a catos¢
zwienczona jadalnym motylem. Koktajl ma prze-
nies¢ gosci na krétki spacer po japoriskim ogrodzie,
co bardzo dobrze obrazuje interaktywna podktadka
z kwiatami i mchem. Zupetnie inne smaki znajdzie-

/ miejsca /

Fot. Willa Wincent / ONI Studio
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Fot. Winston Bar

my w Avant — Garde: pistacje, Smietanka, orzechy
wioskie. Zdecydowanym bestsellerem w koktajlba-
rze Winston jest Minimalism. Koktajl bazujacy na
rumie, likierze z bergamotki i mieszance cytrusow.
Catos¢ klaryfikowana ,mlekiem” owsianym. Cytru-
sowa bomba w kazdym tyku.

Ws$rdd propozycji bezalkoholowych widzimy:
Floral Spritz - gin 0%, czarny bez, cytrusy, tonik.
Poza tym Free London Mule - gin 0%, bezalkoho-
lowe piwo imbirowe, limonka, a takze: Vibrante
- bezalkoholowy wtoski aperitif, bezalkoholowe
wino musujace, grejpfrut.

White Marlin w Sopocie kojarzg prawie wszyscy,
a ilos¢ zaserwowanych tutaj Aperol Spritz z wi-
dokiem na morze jest imponujgca. Od wakacji,
pojawit sie kolejny White Marlin, w samym cen-
trum Gdanska, na ul. Chmielnej. Eleganckie wne-
trza w stylu boho chic sg idealnym miejscem na
wieczorne wyjscie, weekendowag impreze czy
randke. W White Marlinie nie tylko wypijecie
drinka, ale rowniez sprébujecie pysznych dan
przygotowanych przez uznanego szefa kuchni,
Pawta Stawickiego. Potgczenie smacznej kolacji
z delikatnym koktajlem: brzmi jak plan na nieza-
pomniany wieczor.

o
.

ELEGANCKO CZY Z WIDOKIEM?

Eleganckie spotkanie, rocznica slubu, a moze inny
powdd do swietowania? Jesli szukacie wyjatkowego
miejsca na wieczorny koktajl, to z pewnoscig war-
to wybrac¢ sie do Hotelu Sofitel Grand Sopot, gdzie
znajduje sie Le Bar. Nie musicie zostawac na noc,
cho¢ mozecie, zeby skorzystac z restauracji i koktaj-
Ibaru, ktérego wystroj sprawi, ze poczujecie sie jak
bohaterowie jednego z amerykaniskich filmow. Ele-
gancko, a jednoczesnie swobodnie — tak jest w Le
Bar. Oprécz klasykow wykonanych na najwyzszej
jakosci sktadnikach, znajduja sie w karcie rowniez
koktajle autorskie. The Weekend: Gin Malfy Bloody
Orange, réza, brzoskwinia, mieta, cukier, limonka,
albo Fidel Castro: Rum Havana 7 y.o., wisnia, kawa,

Fot. Grand Hotel

ocet balsamiczny, cytrusy, cynamon, dym z cygara.
Wsrdd propozyciji bezalkoholowych pojawia sie Man-
go Mule — na bazie piwa imbirowego oraz Apple Mint
Ice Tea — herbata zielona, jabtko, mieta i limonka.

Drink z widokiem na cate Trojmiasto? Treinta y Tres
to kulinarna podroz przez wiele regionéw Hiszpa-
nii w towarzystwie niezapomnianego widoku 140
metréw nad ziemig. Jedng z kluczowych czesci
restauracji jest wyjgtkowy bar, czekajgcy na gosci
na wejsciu na 33. kondygnacje Olivia Star, w ktérym
sprébowac¢ mozna koktajli inspirowanych najwyz-
szymi budynkami Swiata. Ich sposéb podania jest
réwnie intrygujacy, co potgczenia smakdw w nich za-
warte. Jest to z pewnoscig koktajlbar na swiatowym,
najwyzszym (nomen omen) poziomie.

/ miejsca /
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Zestaw do whisky — Waterford

7 charakterem

AUTORKA: KATARZYNA LEPIANKA-GLUSZKIEWICZ

Nie tylko to, co pijemy ma znaczenie, ale rowniez to z czego pijemy.

Sa koneserzy zarowno alkoholi jak i szkta, ktore zdobi stoty, bary,
wzbogaca restauracyjne zastawy i sprawia, ze degustacja alkoholu jest
przyjemna i estetyczna. Ekskluzywne marki produkujace szkto staraja
sie zaspokoi¢ gusta coraz bardziej wymagajacych klientow. Jak nazywat
sie znany z filméw kieliszek do szampana i jaka jest najbardziej znana

w Polsce szklanka do wodki? Dowiecie sie z tego artykutu.
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Dlaczego szkifo, z ktérego spozywamy alkohol
ma znaczenie? Jednym z powoddw s3g z pew-
noscig walory estetyczne. Gdy probujemy
wyjatkowy alkohol, chcemy, zeby jego opra-
wa rowniez byta wyjatkowa. Szkto, z ktérego
wykonane sg kieliszki do alkoholu premium,
moze mie¢ elegancki design i wyglad, ktory
dodaje charakteru podawanemu napojowi.
Estetyczny wyglad kieliszka moze takze wpty-
wac na doznania wizualne. Ponadto szkto
o odpowiedniej jakosci zapewnia czystosc
smaku alkoholu, pozwalajgc w petni doceni¢
jego aromat, nuty i charakter. Szkto moze po-
prawi¢ doswiadczenia degustacyjne alkoholu.
Jest ozdobg i potrafi wzbudzi¢ wiele emocji,
zwitaszcza wsrdd koneserow.

HISTORIA JEDNEJ ,LITERATKI”

Literatka, czyli mata szklanka, ktora kiedys$
przeznaczona byta gtownie do picia wodki, to
jedno z popularniejszych naczyn, ktére mozna
znalez¢ w polskich kuchniach. Nic dziwnego
— sprawdza sie nie tylko podczas spotkan to-
warzyskich, ale jest tez praktycznym szktem
codziennego uzytku. Jaka jest jej historia?
Wraz z rozwojem hut i rekodzieta szklanego,
w XVIII wieku, w polskich domach pojawity sie
wiasnie szklane kieliszki na ndzkach. Bogato
zdobione naczynia przypominaty te, z ktorych

dzis, obok wadki, pija sie réwniez nalewki
i likiery. W tym czasie wodka byta juz popu-
larna w karczmach, w ktoérych pito ten trunek
z ,karczmiakéw”, czyli topornych, kanciastych
szklanych kieliszkach — rowniez na nézkach,
zapobiegajgcych ogrzewaniu sie ptynu przez
ciepto dfoni — byty trudne do sttuczenia i tanie.
Nie posiadaty zazwyczaj zadnych zdobien. Sto
lat péZniej zaczeto w Europie i w Polsce produ-
kowac naczynia do wédki bez ndzek: bardziej
przypominajace dzisiejsze szklanki literatki,
a takze ,stopki”, czyli kieliszki z grubym dnem.
Rowniez charakteryzowaty sie odpornoscia na
sttuczenia, a ich konstrukcja miata spowalniac¢
ogrzewanie alkoholu przez dtonie. Pierwotna
niemiecka nazwa literatki — ,ein achtel Liter”,
czyli ,1/8 litra", wprost okreslata, ze naczynie
powinno mie¢ 125 ml. Obecnie spotkac sie
mozna z literatkami o réznych pojemnosciach
pomiedzy 100, a 150 ml.

WIELKOSC MA ZNACZENIE

Podobnie jak literatki, réwniez kieliszki do
waodki zmieniaty swoje pojemnosci. Dzi$ tak-
ze mamy szeroki wybor i pojawia sie pytanie:
czy wielkos¢ ma znaczenie? Oczywiscie sg
wzgledy zwigzane z wydobywania sie smaku
i aromatu danego alkoholu, kultury podawania
(np. wina nalewamy 1/3 kieliszka), ale sg tez

/
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Koniak Remy Martin — kieliszki Louis Xl
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Fot. Karol Kacperski

kwestie zwigzane z wielkoscig szkfa, z ktérego pije-
my, nad ktérymi mato kto rozmysla. Otéz z badan na-
ukowcow wynika, ze ksztatt szkta, z ktérego pijemy,
przektada sie na ilos¢ wypijanego alkoholu. Wolniej
pijemy z naczyn o prostych, pionowych sciankach,
natomiast szybciej i wiecej z naczyn o sciankach za-
okraglonych. Znaczenie maja tez oznaczenia pojem-
nosci szklanek. Jesli na $ciance wida¢ zaznaczong
linie z napisem np. 0,5 |, przecietny cztowiek oprézni
szklanke wolniej niz zrobitby to w przypadku naczy-
nia bez oznaczen. Przeprowadzono eksperyment,
ktory pokazat, ze opréznienie kufla piwa z oznacze-

niem pojemnosci zajmowato przecietnie dziesie¢
i p6t minuty, podczas gdy opréznienie kufla nieozna-
czonego zajmowato juz tylko dziewie¢ minut.

SZKLO Z NAJWYZSZEJ POLKI

Kieliszki, szklanki, pokale i kufle — szkto dedykowa-
ne do alkoholu wystepuje pod rozmaitymi formami,
réznigcymi sie ksztattem i wtasciwosciami. Cho¢
kupowanie szkta specjalnie do okreslonego rodzaju
alkoholu niektoérzy uznajg za fanaberie, kolekcjo-
nerow szkta stotowego nie brakuje. Istnieje wiele

ekskluzywnych i designerskich naczyn do alkoholi do-
stepnych na rynku. Jednym z najbardziej znanych jest
krysztatowy kieliszek marki "Louis XIII" produkowany
przez marke Remy Martin. Kieliszki te sg recznie wy-
konane z najlepszego krysztatu i sg uwazane za jedne
z najbardziej ekskluzywnych na swiecie. Ich oryginalny
design i wysoka jako$¢ sprawiajg, ze sg bardzo poza-
dane przez kolekcjonerdw i mito$nikéw luksusowych
trunkow.

Baccarat to renomowana francuska marka szkta sty-
naca z wysokiej jakosci krysztatowych wyrobow, w tym
kieliszkow do whisky i brandy. Ich eleganckie i luksu-
sowe kieliszki sg czesto wybierane przez koneseréw
alkoholi. Inng uznang markg sa kieliszki do whisky mar-
ki Waterford Crystal. To kolejna, $wiatowej klasy firma,
produkujgca luksusowe wyroby ze szkta krysztatowego.
Ich kieliszki do whisky sg znane z doskonatej jakosci
wykonania i pieknego wzornictwa, ktore podkresla
smak i aromat trunku.

CZARKA DO SZAMPANA

Kieliszki do szampana, z ktérych obecnie korzystamy
sg smukte i wysokie, z jak najwezsza czarka. Dlacze-
go? Dlatego, ze szampana si¢ pije, a nie wacha i dzieki
mniejszej powierzchni wystawionej na kontakt z powie-
trzem szampan dtuzej zachowuje babelki i walory sma-
kowe. Mimo to, przez cate wieki pito szampana z kie-
liszkéw o doktadnie przeciwnym wygladzie - niskich,

ptytkich, za to bardzo szerokich, tzw. coupes (czar-
kach). Coupe — dtugi kieliszek o ptaskim wierzchotku,
potocznie nazywany takze ,spodkiem”. Strukturalnie
jest mniej kanciasty od typowego kieliszka do Martini,
posiada szerokie dno, ktére doskonale sprawdza sie za-
rowno w przypadku szampana, jak i koktajli.

Swoje poczatki ma w Anglii — gdzie zostat zaprojek-
towany w XVII wieku przez brata z Zakonu Benedyk-
tyndéw. Istnieje jednak stara francuska opowies¢, ktéra
gtosi, ze kieliszek w rzeczywistosci byt wzorowany na
piersi Marii Antoniny. Kieliszek pozostawat popular-
ny we Francji i innych winiarskich czesciach Europy
przez prawie trzysta lat — zanim w drugiej potowie XX
wieku ustapit miejsca nowszym modelom. Coupe za-
domowito sie w swiadomosci Amerykandw w latach
dwudziestych XX wieku, stajac sie ulubionym szktem
zarowno gwiazd, jak i magnatow biznesu. Popularnosc
ta utrzymywata sie przez dziesieciolecia, a jej znaczenie
w filmach fabularnych przyniosto jeszcze wiekszg roz-
poznawalnosc¢. Coupe pojawito sie w waznych filmach,
takich jak: Casablanca i Wielki Gatsby (kultowe zdjecie
Leonarda DiCaprio). Jednak moda zaczeta sie konczy¢
w latach 80-tych, kiedy kieliszek fletowy stat sie najwaz-
niejszym naczyniem do szampana. Barmani wymyslili
nowe zastosowanie dla coupe: kieliszek koktajlowy.
Ksztatt coupe pozwala na ciekawe podanie alkoholu.
To, co kiedys byto kieliszkiem przeznaczonym wytgcz-
nie do szampana, teraz najczesciej widzimy z podanym
wewnatrz autorskim drinkiem.
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Hendrick’s Grand Cabaret

Ekstrawagancja
w ginowej odslonie

Hendrick’s zaprezentowat nowa limitowana edycje ginu Grand Cabaret
z Gabinetu Osobliwosci Mistrzyni Destylacji Pani Lesley Gracie.

To szczegodlne miejsce, w ktérym sama Lesley od 2019 roku
eksperymentuje i tworzy innowacyjne odmiany ginu Hendrick's.
Wariant, dedykowany marzycielom i artystycznym duszom, jest
inspirowany klasycznym owocowym trunkiem, ktéry byt uwielbiany

w Paryzu na poczatku XX wieku.

Hendrick's Grand Cabaret wyrdznia sie bogatym wachla-
rzem wyrazistych smakéw. Zostat stworzony z mysla
o tych poszukujgcych zmystowego, a zarazem orzezwia-
jacego smaku podczas zywiotowych spotkan. Ta wyjatko-
wa edycja jest najwiekszg premierg z catej serii Gabinetu
Osobliwosci Hendrick’s i jest dostepna w ponad 50 kra-
jach na catym swiecie. W poprzednich latach ze swoimi
limitowanymi smakami Hendrick's obecny byt w Polsce
z Hendrick’s Flora Adora oraz Hendrick’s Neptunia. Kazdy
wariant z Gabinetu Osobliwosci stworzony jest na bazie
gtownej receptury Hendrick'sa i oferuje eksplorowanie
réznych kierunkéw smakowych. Dzieki temu daje szanse
na odkrycie marki na nowo, nie zapominajac o jej cha-
rakterze.

Mistrzyni Destylacji marki Hendrick's, Lesley Gracie,
mowi: ,W mojej pracy zawsze szukam dodatkowych in-
spiracji. Tym razem znalaztam je, przegladajac historycz-
ne receptury na destylaty z owocéw pestkowych, takie
jak eaux de vie, sznaps brzoskwiniowy, likiery wisniowe
i inne, uwielbiane przez tych, ktérzy kochali bawié sie
i Swietowac¢ w wielkim stylu w Paryzu na poczatku XX
wieku. W trakcie moich eksperymentéw odkrytam, ze gdy
potaczysz rozne smaki owocow pestkowych, uzyskasz
bogaty, wyrazisty, ale wcigz lekki smak. Dodatam réwniez
stodkie ziota, aby wzmocnic¢ intensywnos¢ owocow. Byt
to pierwszy raz, kiedy eksperymentowatam z owocami
pestkowymi w Hendrick’s Gin. Pokochatam efekt, jaki one

dodajg - gtebokos¢ smaku przy jednoczesnym zachowa-
niu charakterystycznej orzezwiajacej lekkosci Hendrick's".

Ally Martin, Globalny Ambasador Marki Hendrick's, do-
daje: ,Fascynujgce jest zagtebianie sie w historie koktajli
i odkrywanie, jakie kombinacje smakowe inspirowaty kre-
atywne umysty w Paryzu na przetomie XX wieku. Wyda-
je sie, ze smaki owocow pestkowych, zapach rozy i gin
byty magicznym potaczeniem w najbardziej wykwintnych
miejscach, a kto dzisiaj umie lepiej potgczy¢ te smaki,
tworzgc owocowy gin niz nasza Mistrzyni Destylacji i al-
chemik, Lesley Gracie”.

,To wyrazisty gin o bogatej gtebi smaku i wielu war-
stwach aromatu, a jednoczesnie orzezwiajacy i lekki —
idealny w potgczeniu z tonikiem. Jesli jednak poszuki-
walibyscie czegos bardziej spektakularnego, Hendrick’s
Grand Cabaret Royale to koktajl, ktérym mozna celebro-
wac najwazniejsze okazje. Potacz Hendrick's Grand Ca-
baret, sok zurawinowy, sok z limonki i odrobine syropu
cukrowego. Dla dodatkowego efektu koktajl wykoncz
szampanem lub winem musujgcym”.

Hendrick's Grand Cabaret prezentuje sie w luksusowym
odcieniu fioletu, w charakterystycznej, ciemnej butelce
marki. Zdobig jg eklektyczne ikony, w tym niesamowity
zyrandol — nawigzanie do ekstrawaganckich spotkan,
ktore byty inspiracjg do stworzenia tego ginu.

HENDRICK’S
GRAND CABARET
ROYALE
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W Kkrainie
zielonej wrozki

AUTOR: MICHAL STANKIEWICZ

Absynt, zwany zielong wrézka. Jezeli nie najstynniejszy trunek Europy,
to z pewnoscia jeden z najbardziej tajemniczych. W XIX wieku zawtadnat
europejska bohema, gtéwnie we Franciji. Pili go m.in. van Gogh i Picasso.
Na poczatku XX wieku w wielu krajach trafit na czarng liste, by dopiero dwie

Butelki z napojem o zielonej barwie juz z dale-
ka mozna rozpozna¢ na sklepowych pdétkach.
Intensywny kolor, oryginalna etykieta, niekiedy
z wizerunkiem wrozki, diabta lub innych istot. Na-
pis ,Absinth” lub ,Absynthion”, do$¢ z czesto do-
datkowymi wyrazami (np. ,mystical”, ,red devil”,
,boheme”, ,tabu”, ,le dbiable”, ,Mr Jekyll", ,canna-
bis"), a ponizej wybijajaca sie liczba oznaczajaca
stezenie alkoholu, duzo wieksze niz zwyktej wodki.

Chyba kazdemu robigcemu zakupy w duzych
marketach z alkoholem natknat sie absynt. Wcigz
jednak mato kto decyduje sie na zakup, bo dla
wiekszosci weigz stanowi tajemnice. Moze to i do-
brze, bo zanim zaczniemy swoja przygode z tym
szlachetnym i wyjgtkowym trunkiem warto nieco
go poznac¢. Tym bardziej, ze nie kazdy absynt jaki
znajdziemy na sklepowej poétce mozna uznac za
rzeczywiscie w petni prawdziwy.

ZIOLA PODLANE WODKA

Czym jest wiec absynt? To bardzo mocna wodka,
najczesciej ze stezeniem alkoholu w granicach 55
do 70%. Cho¢ zdarzaja sie i mocniejsze. Jednak
nie stezenie alkoholu jest wyréznikiem absyntu,
ale ziota. To wtasnie dzieki moczeniu w ziotach,
czyli maceracji absynt uzyskuje charakterystyczny,
lekko zielony lub zielono zétty kolor. Najwazniejsze
z nich to anyz, koper wtoski i piotun. To one nadaja
ton i smak. Potem tatarak, kolendra, przetacznik,
jatowiec, dziegiel czy hyzop. | inne. Krdl jest jednak
tylko jeden, czyli piotun, ktory w jezyku tacinskim,

dekady temu powoli wraca¢ do task.

a wiec stosowanym w medycynie i farmakologii
nazywa sie "Artemisia absinthium". Od niecgo po-
chodzi wiec nazwa absynt. Piotun jest krzewem,
ktory wystepuje w Ameryce, Azji i Europie (takze
w Polsce). | tutaj dochodzimy do sedna. Jednym
ze sktadnikow piotunu jest tujon. To zwigzek che-
miczny, ktory w wiekszych dawkach wywotuje
wzmozong czynnosc¢ kory mozgowej. To wiasnie
on stanowi o istocie absyntu.

Absynt od samego poczatku byt wiec alkoholem
wyjatkowym pod wzgledem standw jakie po spo-
zyciu mogli osigga¢ jego mitosnicy. Gdyby pokusi¢
sie o jak najprostsze poréwnanie, oddajgce choé
troche jego wtasciwosci to najlepiej wyobrazi¢ so-
bie potgczenie mocnego alkoholu z paleniem ma-
rihuany. To oczywiscie duzy skrét, niemniej absynt
byt ucieczka od rzeczywistosci, szczegodlnie dla
artystow. W duzych ilosciach pili go m.in. Pablo
Picasso, Oscar Wilde, Vincent Van Gogh, Charles
Baudelaire, Ernest Hemingway, Henri de Touluse
Lautrec, czyli wielcy epoki. Z jednej strony po-
magat w dziataniach twdérczych, z drugiej uza-
lezniat.

WYNALAZEK SZWAJCARSKO - FRANCUSKI

Pierwszy absynt powstat w XVIII wieku. Juz sama
nazwa pochodzenia tacinskiego zdradza nam, ze
powstat jako lekarstwo. Zresztg jak wiekszos¢ al-
koholi, ktére tworzyli lekarze i farmaceuci. W wiek-
szosci zrodet za twérce podaje sie Pierre’a Ordi-
naire. Ten francuski lekarz miat stworzy¢ absynt

Pablo Picasso, Absynt
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Plakat Absynt Robette, aut. Henri Privat-Livemont

Fakty 1 mity
0 absyncie

ABSYNT MUSI BYC ZIELONY

Nie. Cho¢ najczesciej jest zielony i wiasnie z tym kolorem jest kojarzony, to nie jest
Jjego wyznacznikiem. Wykwitnte i klasyczne absynty z Francji sa tez w kolorach
stomkowych, zottawych, a nawet biatych.

IM MOCNIEJSZY TYM LEPSZY

Niekoniecznie. Najwiecej absyntow miesci sie w przedziale 55 do 70%. Zdarzaja sie
stabsze, bo majace 50%, a takze i mocniejsze o stezeniu 80%. Jednak nie moc czyni
jest najwazniejszym elementem, ale metoda wytwarzania, dobor zidt, a przede
wszystkim zawartos¢ tujonu. To on definiuje absynt. Majac wiec do wyboru bardzo
mocny destylat ze sladowa iloscia tujonu lub nieco stabszy, ale z maksymalna,
dopuszczalng iloscig ziota lepiej wybrac ten drugi.

KAZDY ABSYNT TO ABSYNT

Niekoniecznie. Na rynku jest wiele alkoholi majgcych w nazwie absynt lub
absynthion, ale nie kazdy jest prawdziwym absyntem. Wiele z nich, szczegdlnie te
mocne, bardzo zielone i stosunkowo niedrogie to po prostu mocne wodki anyzowe
barwione na zielono. Stad przy wyborze absyntu warto uwaznie przeczytac etykiete
szukajac informacji o zawartosci tujonu lub sprawdzi¢ informacje i opinie na
specjalistycznych stronach. Z reguty te najlepsze, prawdziwe absynty nie powinny
kosztowac nie mniej niz 100 zt.

ABSYNT JEST NIEBEZPIECZNY

Nie. | tak. Jak mawiat ojciec aptekarstwa Paracelsus ,\Wszystko jest trucizng i nic
nie jest trucizng, bo tylko dawka czyni trucizne”. W przypadku absyntu jak i innych
alkoholi decyduje kwestia ilosci. Zta stawa jaka nabawit sie w XIX wieku wynikata
z kilku powodow, gtéwnie pogarszaniu sie jakosci absyntéw poprzez dodawanie
innych i jednoczesnie szkodliwych substancji oraz nadmiernego spozycia. Stad
wszelkie zbrodnie popetnione w upojeniu alkoholowym przypisywano absyntowi,
z czego skwapliwie korzystali producenci win, zagrozeni wzrastajaca konkurencja.
Legendy odniosty skutek. Absynt zdelegalizowano, by dopiero pod koniec XX wieku
go zrehabilitowac. Obecne przepisy nie pozwalaja na przekroczenie 10 mg tujony
na 1l przy alkoholach powyzej 25% i 35 mg w alkoholach spetniajacych norme wodki
gorzkiej.

JAK ABSYNT TO CZESKI

Nie. W XIX wieku absynt stat sie popularny w Czechach, gléwnie w Pradze. Tam tez
go produkowano, skad trafiat do Polski. Co wazne, w przeciwienstwie do wielu krajow
Europy Zachodniej nie zostat tam zdelegalizowany. Stad w Polsce hasto absynt
mocno kojarzone jest z Czechami. Tymczasem absynt powstat w Szwajcarii, a za jego
ojczyzne z racji powszechnosci spozywania w XIX wieku uznaje sie Francje.

1356
ﬂ.’wqtkwegunt’-

w 1792 roku w szwajcarskim Val de Travers. Wg innych
zrédet robity go juz w 1769 roku dwie znachorki, sio-
stry Marie Louise i Marguerite Henriette Henriod. Tak,
czy siak pierwsza przemystowg destylarnie w 1797 za-
tozyt Francuz, major Daniel-Henri Dubied wraz ze swo-
im synem Marcelinem i szwagrem Henrym-Louisem
Pernodem.

Zielony trunek rozpoczat swojg wielkg kampanie.
W XIX wieku popularnosc¢ trunku niezmiennie rosta,
szczegolnie po tym jak armia francuska zaczeta do-
stawac¢ go jako srodek przeciwgorgczkowy podczas
wojny w Algierii w 1840 roku. Wracajacy z frontu zot-
nierze, przyzywczajeni do absyntu rozpowszchniali
nowy trunek. Byt tak popularny, ze we Francjji w loka-
lach godzine piatg po popotudniu zaczeto nazywac
"I'Heure Verte", czyli zielong godzing. Absynt rozlat sie
po Europie, gtéwnie krajach monarchii austro — wegier-
skiej. Szacuije sie, ze w samej Francji spozycie absyntu
na przetomie XIX i XX wieku wzrosto pietnastokrotnie
w przeliczeniu na jednego mieszkanca.

W drugiej potowie XIX wieku absynt wypart drozejace
wino. Lobby winiarskie, a takze organizacje antyalko-
holowe rozpoczety wielkg krucjate przypisujac absyn-
towi wszelkie zto. Niestety do ztej stawy przyczynit
sie nie tyle co prawdziwy absynt, ale te podtej jako-

Sci, gdzie zamiast ziét - dla obnizenia ceny dodawano
siarczan miedzi lub trujacy chlorek antymonu. Finatem
krucjaty byto morderstwo w 1905 roku w Szwajcarii.
Jean Lanfray po wypiciu absyntu zastrzelit ciezarng
zone, dwojke dzieci i potem siebie. Liga antyalkoholo-
wa nazwata zbrodnie "Absyntowym morderstwem". To,
ze tego samego dnia Lanfray wypit takze duze ilosci
innych alkoholi nie byto juz istotne. Absynt zdelegalizo-
wano: w 1905 roku w Belgii, w 1910 w Szwajcarii, 1912
w USA, w 1915 we Francji. Nie zrobiono tego jednak
w Hiszpanii, Portugalii czy Czechach. Tam przeniosta
sie wiec produkcja, a w krajach, gdzie byt nielegalny
zeszta do podziemia.

MUSI BYC TUJON

Musiat ming¢ wiek, by absynt doczekat sie rehabilitacji.
0d korica lat 80. XX wieku europejskie paristwa, przede
wszystkim Francja, zaczety zmienia¢ opinig i prawodaw-
stwo. Wraz z pojawieniem sie Unii Europejskiej wpro-
wadzono ogolne przepisy dla krajow cztonkowskich.
| najwazniejsze ograniczenie - stezenie tujonu nie moze
przekroczy¢ 10 mg na kilogram dla alkoholi powyzej
25% i 35 mg na kilogram dla alkholi spetniajacych nor-
my dla gorzkich wodek. Unijne przepisy pozwolity jed-
nak kazdemu panstwu na samodzielng regulacje pro-
dukcji i sprzedazy. Stad sg miedzy nimi roznice.

Vincent van Gogh, Kawiarniany stolik z absyntem | 1887, Van Gogh Museum, Amsterdam
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W sluzbie sztuki

Absynt, z racji swoich wiasciwosci zrobit wielka kariere w kregach artystycznych, stajac sie
symbolem XIX wiecznej bohemy. Jego wielkim amatorem byt Henri de Toulouse-Lautrec,
francuski malarz i grafik, przedstawiciel postimprezjonizmnu. W zargonie XIX wiecznej Francji
absynt nazywano ,perroquet” (papuga), stad Touluse — Lautrec mawiat, ze lubi o zmroku
sEtouffer un perroquet”, co znaczyto ,udusi¢ papuge”. Miat nawet specjalng laske z fiolka

i szklaneczka, dzieki temmu mdégt w kazdym momencie napic sie ulubionego trunku. Jak opisuja
Martyna Orzeszna i Matgorzata Gutowska — Adamczyk w Isigzce ,Paryz belle epoque. Sekrety
miasta” poit absyntem oswojonego kormorana, cieszac sig, ze alkohol smakuje ptakowi. Dzieki
niemu mitosnikiem absyntu stat sie m.in. Vincent van Gogh.

Lista znanych postaci pijgcych absynt jest znacznie dtuzsza, to m.in. Pablo Picasso, Paul
Verlaine, Oscar Wilde, Ernest Hemingway, James Joyce, Charles Baudelaire, Marcel Proust, Lord
Byron, Arthur Rimbaud, Mark Twain, a nawet Franklin Delano Roosevelt.

Rytual wody
kontra rytual ognia

Klasyczny sposéb podawania absyntu to pofaczenie go z woda (proporcje 1do 3 albo do 5) i kostka
ckuru. Istnieja jednak réznice w metodach taczenia tych sktadnikéw. Najprostszy to rytuat wody.

Do kieliszka wlewamy absynt, kladziemy na nim tyzeczke z dziurkami, a na niej kostke cukru przez
ktérg przelewamy bardzo zimna wodg. Gdy cukier si¢ rozpusci mozna zamieszac kieliszek tyzeczka.
Przy wiekszej liczbie kieliszkéw nie trzeba tego robié recznie, ale przy uzyciu tzw. fontanny. To

szklane naczynie, przypominajace nieco wazon na nézce. Po jego bokach znajduja sie kraniki (2

albo 4). Wlewamy do niego zimna wode, mozna z kostkami lodu. Pod kraniki podstawiamy kieliszki

z absyntem, kazdy z tyzeczka z ckurem. Pod ich odkreceniu woda saczy sie na cukier. Uzycie fontanny
nie tylko utatwia serwowanie, ale czyni go atrakcyjnym.

Jest tez metoda z podpaleniem, zwana rytuatem ognia. Odwrotna, bo przez kostke na tyzeczce
przelewamy najpierw absynt. Nasigknieta alkoholem kostke podpalamy i czekamy do jej wypalenia.
Dopiero potem woda. Najpierw polewamy nia tyzeczke, by caty cukier sptynat do kieliszka, a potem
dolewamy reszte.

Opinie o metodach sg podzielone. Znawcy absyntu za najbardziej tradycyjny, bo pity w XIX wiecznej
Francji uznaja rytuat wody. | jedyny wtasciwy. Do rytuatu ognia podchodzg podobnie jak ci, ktérzy
uwazaja, ze Metallica skonczyita sie na Killem'All lub tez Saaby przestaty by¢ Saabami po przejeciu
przez General Motors. Jest w tym pewna racja historyczna, bo rytuat ognia powstat pézniej i kojarzony
jest bardziej z Czechami. Jego popularnos¢ przyniosty hollywoodzkie filmy. Jest i racja praktyczna.
Ogien wypala akohol, wptywa na finalny smak drinka, a przy nieumiejetnym serwowaniu istnieje
nawet ryzyko oparzenia. Wiasnie ze wzgledéw bezpieczenstwa wiele lokali serwujacych absynt nie
stosuje rytatu ognia. Niemniej z racji niewatpliwej atrakcyjnosci ma swoich zwolennikéw. Na forach
alkoholowych nie brakuje pozytywnych opinii i zachet, a takze instrukcji ze strony barmanéw.

Sa tez wcigz kraje, gdzie jest catkiem niele-
galny jak np. Nowa Zelandia, ale tez i takie,
gdzie o jego statusie prawny zalezy od re-
gionu. W Kanadzie decyzje podejmujg rzady
lokalne. Sg wiec prowincje, gdzie jest do-
puszczony, choé¢ z réznym limitem tujonu,
a sg takie, gdzie jest catkowicie zakazany.

Sa tez takie kraje, gdzie nie wiadomo o co
chodzi. Jak Francja, gdzie tamtejsze pro-
dukty majace w nazwie absynt nie moga
by¢ sprzedawane. Dlatego sprzedaje sie je
jako wédke. Zagmatwana sytuacja prawna
jest w USA, gdzie co do zasady prawdziwy
absynt, czyli z tujonem byt nielegalny, nie-
mniej rézne przepisy, na réoznych szcze-
blach administracji wzajemnie sie wyklu-

Viktor Oliva, Pijak absyntu - Cafe Slavia, Praga, Czechy

czaty. W ostatnich latach w USA nastapito
jednak ztagodzenie podejscia, a na rynek
dopuszczono marki z zawartoscig tujonu
do 10 mg na 1l.

Na rynku jest wiele marek absyntu. Te
najlepsze, a raczej najbardziej zastuzone
jak Pernod pochodza z Francji. Sg tez cze-
skie, austriackie, portugalskie, hiszpanskie,
a nawet polskie. | cho¢ kazdy nazywa sie
absyntem to sg pomiedzy nimi roznice. Tu-
taj absynt nie rézni sie od innych alkoholi,
sg lepsze i gorsze. Pod wzgledem jakosci
akoholu i innych sktadnikéw, ale przede
wszystkim zawartosci tujonu, co wydaje sie
kluczowe dla istoty absyntu. Nie wszystko
ztoto, co sie swieci.
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Michat Kucharczyk

Sommelier

Sommelier to znawca wina, osoba posiadajgca kompe-
tencje do doradzania innym w ich sprawie, a takze wy-
kwalifikowany kelner, ktory jest w stanie prawidtowo je
podawac. Kazda wykwintna restauracja powinna zatrud-
ni¢ takiego kogos, by podnies¢ swojg range i zwiekszy¢
komfort gosci. Nie da sie ukry¢, ze fachowy personel sta-
nowi ogromny plus lokalu. Bycie sommelierem to w rze-
czywistosci koniecznosé taczenia kilku réznych zadan.
Nie wystarczy dobrze zna¢ sie na winach: trzeba réwniez
posiada¢ odpowiednie zdolnosci interpersonalne, dzieki
ktorym sommelier jest w stanie nawigzac kontakt z go-
$émi i sprzedac im wino

Potrzebna jest rowniez wiedza na temat fgczenia wina
z jedzeniem - foodpairing. Wymaga to duzego wyczucia
smaku, a takze wiadomosci na temat sposobu przyrza-
dzania poszczegolnych dan. Sommelier musi wiedzie¢

w jakiej temperaturze nalezy serwowa¢ poszczegdlne
wina. Ponadto przedstawiciel tej profesji odpowiada za
to, jakie wina znajda sie w karcie i stale jg aktualizuje.

Sommelier w restauracji i winiarnii Mielzynski znajdujacej
sie na terenie odrestaurowanej czesci Stoczni Cesarskiej,
Michat Kucharczyk, odpowiedziat nam o swojej drodze
zawodowej i ciekawostkach dotyczgcych pracy somme-
liera.

Jak zaczetla sie pana przygoda z pracg sommeliera?

Moja przygoda zwigzana z pracg jako sommelier rozpo-
czeta sie bardzo niespodziewanie, poniewaz jako osoba
praktycznie nie pijgca alkoholu dostatem zaproszenie
z dwczesnej pracy na Festiwal Whisky w Sopocie. Byto
tam wielu importerow i wiele trunkéw, a mnie zachwycita
roznorodnosc, energia, rozmaite historie i przede wszyst-

Fot. Unslpash

/ madry biznes /

kim pasja. Temat zainteresowat mnie tak bardzo, ze zaczatem go
zgtebia¢, a w degustacjach win i alkoholi mocnych bratem udziat
coraz czesciej, poznawatem ludzi zwigzanych z branza... A teraz
jest to moja praca, przy okazji ktérej chciatbym rozbudzi¢ w kims
pasje tak, jak zostata ona rozbudzona kiedys we mnie.

Kto odnajdzie si¢ w pracy sommeliera? Dla kogo jest to dobry
zaw6d?

Praca sommeliera nie jest dla kazdego. Jest to ciezki zawdd,
gdzie jestesmy narazeni na pokuse zwigzang z tatwy dostepem
do alkoholu. Konieczna przy tym zawodzie jest silna wola, ciggta
che¢ samoksztatcenia oraz bakcyl winny.

Jak zosta¢ sommelierem? Trzeba ukoriczyé kurs, szkolenie?
W Polsce nie ma jasno okreslonej drogi do zostania sommelierem,
nie ma jednego, konkretnego kursu. Mozna zda¢ egzamin w Sto-
warzyszeniu Sommelierow Polskich, ukonczy¢ kursy jak miedzy
innymi WSET (Wine&Spirit Education Trust, czy CMS (Court of
Masters Sommeliers), jednak przy odpowiedniej determinacji zad-
ne z wspomnianych kurséw i egzaminéw nie sg konieczne. Wielu
mistrzéw swiata ich nie posiada, a najwazniejsza jest wiedza na
temat wina i alkoholu, ktérg pozyskujemy codziennie — a zakres
tej wiedzy jest ogromny.

Co wiedza sommelierzy, czego my nie wiemy? Co jest waszym
asem w rekawie?

Skala tematu jest tak duza, ze czasami wydaje sie, ze im wiecej
cztowiek sie uczy, tym mniej wie. Jednak z okreslenia samego
terroir, rocznika czy specyfikacji szczepu mozemy spodziewac sie,
co otrzymamy w kieliszku z danego wina. Dlatego wedtug mnie,
aby przyblizy¢ gosciom wiedze o winie, najwazniejsze jest luzne
podejscie i stopniowe dawkowanie informacji, bez nadmiernego
zagtebiania sie w trudne szczegoty, tak, by nie zniecheci¢, a za-
ciekawic.

Kiper / Krytyk

Kiper to inaczej degustator, czyli osoba, ktéra
ocenia smak, zapach oraz jakos$¢ wina. Wy-
miennie nazwa ta jest uzywana w stosunku do
krytyka. Istniejg rowniez kiperzy specjalizujgcy
sie w innych rodzajach alkoholu, np. piwie lub
whiskey. Aby wykonywac ten zawdd, nalezy
by¢ osobg o wrazliwosci smakowo-wecho-
wej, a takze posiadajgcg wiedze, ktéra daje
podstawy do oceny probowanych produktow,
opisywania ich zalet oraz wad. Aby wtasci-
wie zbada¢ wino, nalezy zacza¢ od oceny
wizualnej: najpierw obejrze¢ ptyn w butelce,
a nastepnie po rozlaniu do kieliszkow. Ocenie
podlegajg barwa, klarownos¢, zapach, a takze
ewentualna obecnosc¢ osadow. Nastepnie na-

lezy nabrac¢ niewielka ilo$¢ napoju do ust oraz
poczuc jego bukiet smakowy. Oczywiscie po
wykonaniu tych czynnosci, wino wypluwane
jest do spluwaczki.

Reprezentantem tego zawodu, z wieloletnim
doswiadczeniem, jest Tomasz Prange-Bar-
czynski. Krytyk winiarski, dziennikarz, redaktor
naczelny periodyku ,Ferment. Pismo o winie”
i autor portalu ,Winicjatywa.pl” i ,Kukbuk/
wino.pl”. Wspotzatozyciel i redaktor naczelny
,Magazynu Wino" (2006-2018). Zajmuje sie
profesjonalnie winem od 1998 r. Jest autorem
takich ksigzek jak: ,Europa na winnych szla-
kach’, ,Swiat na winnych szlakach’. Jest au-
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torem pierwszego w Polsce podrecznika dla sommelierow:
,Zawod: sommelier” i przewodnika ,Wina Portugalii®, a takze
wspotautorem ksigzki: ,Wtochy. Przewodnik po winach, re-
gionach, odmianach’. Najnowsza ksigzka ,Riesling i tapasy.
O niezwyktych potgczeniach jedzenia i wina na szlakach
Europy” ukazata sie jesienig 2023 roku. Oprocz pisania ar-
tykutow i ksigzek o tematyce winiarskiej — oceniam razem
z kolegami z zespotu magazynu ,Ferment” (od 2020 roku
jestem jego redaktorem naczelnym), wina obecne na pol-
skim rynku, ale takze nowe roczniki win z wielu Swiatowych
regionow. Specjalizuje sie przede wszystkim we Wtoszech
i Niemczech.

Jak rozpoczeta sie pana przygoda z praca krytyka: od cze-
go sie zaczeto, co sprawito, ze zostat pan w tym zawodzie?
Tomasz Prange-Barczynski: Juz w liceum wolatem do-
stepny w nielicznych winiarniach Warszawy lat 1980. tokaj
samorodny niz gorzatke. Moze dlatego w dorostym zyciu,
w czasie pierwszych podrozy na zachod i potudnie Europy
siegatem, gdzie sie dato, po lokalne wina. Bardzo wczesnie,
bo juz w wieku 20 lat zaczatem pracowac jako dziennikarz,
najpierw w radio, potem w telewizji. Dla stacji Canal+ reali-
zowatem cykl filméw dokumentalnych ,24 godziny”. Jeden
z odcinkéw przygotowywalismy we Francji, a poswiecony
byt zyskujagcemu wowczas w Polsce popularnose, swietu
beaujolais nouveau. Byt rok 1998, wino stanowito juz wtedy
moje wielkie hobby, jednak dopiero w Beaujeu miatem okazje
spotkac i spedzi¢ wiele czasu z winiarzami. Wtedy zrozu-
miatem, ze za kazdg butelkg wina, ktérg w ogodle warto sie
zajmowag, stoi ludzka historia i to urzekto mnie najbardziej.
Postanowitem tak pokierowac¢ swojg karierg zawodowsa, by
jak najwiekszg czes$¢ pracy poswieci¢ winu. To byt czas,
gdy tematyka winiarska zajmowato sie w Polsce zaledwie
kilkanascie oséb, za to gtéd wiedzy byt ogromny. W 2002
roku wspéttworzytem jeden z pierwszych u nas periodykow
winiarskich, ,Magazyn Wino". Jednoczesnie zostatem zapro-
szony na swoj pierwszy konkurs winiarski, ,Vinagora” w Bu-
dapeszcie, gdzie razem z enologami, winiarzami i krytykami
winiarskimi oceniatem nadestane przez producentéw wina.
W ,Magazynie Wino" oprdcz pisania artykutéw réwniez za-
jelismy sie ocenianiem win dostepnych na polskim rynku.

Dzi$ z wielkg satysfakcjg sedziuje w poznanskim konkursie
,Polskie korki”, w ktérym oceniamy kilkaset czotowych win
polskich. Lubie konkursy batkanskie (staram sie specjalizo-
wac w tej czesci winnego $wiata), takie jak Balkan Interna-
tional Wine Competition czy Open Balkans albo GROW, ktory
poswiecony jest tylko jednej odmianie winorosli — grase-
vinie znanej tez jako riesling italico, olaszrizling czy wel-
schriesling. Co roku sedziuje w wielkim ogdélnoswiatowym
konkursie Mundus Vini, przede wszystkim po to, bym mie¢
staty kontakt z winami, ktére ludzie pijg najczescie;.

Jak zostaé krytykiem winiarskim?

Z pewnoscig nie wystarczy sama mitos¢ do wina. Potrzebna
jest szeroka i stale aktualizowana wiedza dotyczaca regio-
néw winiarskich, odmian, tradycji, sposobu produkcji. Wino
trzeba zawsze ocenia¢ w kontekscie i ten kontekst nalezy po
prostu zna¢. Nie wystarczy wiedza teoretyczna. Kazdy z nas
degustuje co roku tysigce win sporzadzajac szczegotowe
noty degustacyjne. Konieczna jest wiec takze samodyscypli-

na. Paradoksalnie — nie trzeba by¢ ultrawrazliwym na smaki
i aromaty. Taka przypadtos¢ — jesli czuje sie zdecydowanie
wiecej niz przecietnie wyposazony w zmysty przez nature
cztowiek — zwykle przeszkadza, a nie pomaga. Nadmierna
wrazliwosc¢ sprawia, ze wiele aromatéw, ktére innym spra-
wiajg przyjemnosc, supertestera drazni. Dzis, takze w Pol-
sce, dostepnych jest mnéstwo formalnych i nieformalnych
kurséw, seminariow, zajeé¢, na ktérych mozna nauczy¢ sie
degustowad i ocenia¢ wino, zdoby¢ wiedze teoretyczng. Wie-
le z nich koriczy sie egzaminem i wystawieniem stosownego
certyfikatu, jednak, powtarzam, najwazniejsza jest praktyka
i determinacja. | jeszcze jedno — dobry krytyk winiarski po-
trafi wznies¢ sie ponad swoje preferencje i wysoko ocenié
takze wina, za ktérymi, ze wzgledu na miejsce pochodzenia,
odmiany czy sposob winifikacji, prywatnie nie przepada.
| odwrotnie — nie wywyzsza przecietnych zaledwie win tylko
dlatego, ze powstaty z jego ulubionego szczepu.

Jak pana praca jest odbierana przez innych?

Bardzo czesto spotykam sie z opinig, ze prowadze bazancie
zycie, bo gtéwnie jezdze po swiecie i pije sobie wino. Rze-
czywiscie, uwazam swojg prace za fantastyczng, jednak
praktyka wyglada zwykle zupetnie inaczej. Czesto siedzimy
zamknieci wiele godzin w jednym pomieszczeniu i zajmuje-
my sie przede wszystkim wypluwaniem wina, bo by rzetel-
nie ocenic¢ kilkadziesiat etykiet, trzeba nie tylko zachowa¢
petne skupienie, ale i catkowitg trzezwos¢. Wypluwamy
wiec — czasem z radoscig, bo, prosze mi wierzyé, wiele win
naprawde nie jest godnych podniebienia konsumentow,
czasem, rzadziej, ze smutkiem, bo trafito sie cos wyjatkowo
smakowitego.

Czym wyrézniaja sie krytycy? Dlaczego jestescie wazni
w tym swiecie alkoholi?

Krytycy sg bardzo rézni. Majg odmienne osobowosci i tech-
nike pracy. Sg wieczni malkontenci (tak jak w przypadku kry-
tykéw w wielu innych kategoriach, czy chodzi o film, kulinaria
czy literature), sg entuzjasci, ktéorym smakuje wszystko. Sg
tacy, ktorzy preferujg okreslony typ win i takie promujg wyso-
kimi ocenami. Cztowiek, ktory kilkadziesiat lat temu stworzyt
wspotczesng krytyke winiarskg, Amerykanin Robert Parker
Jr. miat w pewnym momencie tak wielkie przetozenie na
rynek, ze niektorzy winiarze rezygnowali z wtasnego stylu
i robili wina tak, by smakowaty Bobowi. Nazwano to parke-
ryzacja wina.

Z punkty widzenia konsumenta uwazam, ze warto obserwo-
wac kilku niezaleznych od siebie krytykéw i odnosi¢ ich oce-
ny do wtasnych preferencji. Sam uwazam, ze mniej wazne
jest to jak wysoko/nisko oceniam poszczegdlne wina, ale
co o nich pisze i czy mdéj przekaz moze przyblizy¢ konsu-
mentowi jakis region, odmiane, producenta. Czy zachece go
do podrézy, do odkrywania nowych smakow, ale i przezy¢
intelektualnych. Duzo bardziej kreci mnie to, ze ktos po lek-
turze mojego artykutu w ,Fermencie”’, wystuchaniu audycji
w Radio 357, czy przeczytaniu ktérejs z ksigzek zdecyduje
sie np. ruszy¢ w $wiat, by przekona¢ sie na wtasnej skorze,
czy miatem racje. Jesli na degustacji spotykam winomana
maowigcego mi: ,Pojechatem do winiarni, ktérg opisat pan
w ,Rieslingu i tapasach” i przyjat mnie winiarz, o ktérym tak
ciepto sie pan wyrazat. Byto super!” — czuje sie zawodowo
spetniony.

/ madry biznes /

Tomasz Prange-Barczynski / fot. Rafat Mastow

-
(923



76
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Enolog

Enolog to w skrécie: specjalista od produkcji wina. Aby
nim zostag, trzeba ukonczy¢ studia enologiczne (trwa-
jg one dwa semestry). Absolwenci takiej szkoty maja
szerokg wiedze zwigzang z uprawg winorosli, sktadem
i technologia produkcji wina, gatunkami tego napoju
oraz potrafig degustowac wino. Potrafi rozpozna¢ ga-
tunek wina, ustali¢ jego sktad oraz wtasciwosci. Gdzie
moze pracowac enolog? Osoba o takim zawodzie moze
znalez¢ zatrudnienie np. przy produkcji wina, w turysty-
ce (np. jako przewodnik wycieczek po szlakach winnych
lub winnicach) lub przy sprzedazy wina. Pomoc enologa
przydaje sie rowniez przy zaktadaniu winnicy oraz podej-
mowaniu decyzji o szczegodtach uprawy winorosli, moze
badac zwigzane z tym nowe technologie, przeprowadzac¢

badania fizyczne, chemiczne oraz mikrobiologiczne wina,
pomagac winiarniom w doborze kupowanego sprzetu,
degustowac wina na roznych etapach produkgji, a takze
by¢ konsultantem dla sommelieréw oraz handlowcéw.

Z Tréjmiastem zwigzana jest Monika Stepien, enolozka.
Obecnie jest doradcag, konsultantem winiarskim w kilku
projektach w Polsce. Uczy jak poprowadzi¢ proces pro-
dukcji wina od zebranych owocéw do finalnej butelki.
Ponadto koordynuje wszelkie dokumenty, towarzyszy fir-
mom podczas urzedowych kontroli, prowadzi degustacje.

Jak to sie stato, ze zostatla pani enolozka?
Moja przygoda z winem zaczeta sie w 2004 roku od pracy

w Domaine Chandon w Kalifornii jako pracownik obstugu-
jacy prase oraz wazacy owoce. Krok po kroku zdobywatam
doswiadczenie w innych obszarach winiarni, a $wiat winiarski
pochfaniat mnie coraz bardziej. Pracowatam w kilku winiar-
niach w Napa Valley, ale z czasem brak edukacji w tym kierun-
ku (w Polsce studiowatam zarzadzanie i marketing) sprawit, ze
postanowitam dowiedzie¢ sie dlaczego w taki, a nie inny spo-
sob dokonuije sie prac w piwnicy win, analiz laboratoryjnych
itp. Zapisatam sie do Napa Valley College i na UC Davis, gdzie
zgtebiatam tajniki winiarstwa. Po zdobyciu dyplomu wrécitam
do Polski, ale szczerze moéwigc nigdy nie sgdzitam, ze bede
mogta pracowac¢ w tym zawodzie w rodzimym kraju.

Czy praca, ktéra pani wykonuje, enologa, jest dla kazdego?
Wedtug mnie, jest to praca dla prawdziwych pasjonatéw
i 0sob, ktore majg dobrze wyostrzone zmysty. To praca
w winnicy i przetworni o roznych porach roku, w najgoret-
szym okresie tj. podczas jesiennego winobrania i przerobu
winogron - to okoto trzech miesiecy wytezonej pracy.

/ madry biznes /

Co trzeba zrobi¢, zeby zostaé¢ enologiem?

Aby zostac enologiem nie trzeba wyjezdzac z Polski,
cho¢ uwazam, ze na zagranicznych uczelniach moz-
na pozyskac¢ porzadng wiedze, a pracujgc w regionach
z tradycjg winiarskg zdobyé solidne doswiadczenie.
U nas w kraju, kilka uczelni prowadzi studia na tym
kierunku, gtéwnie podyplomowe.

Najciekawsza/najSmieszniejsza anegdota zwigzana
z pani praca brzmi...?

Podczas degustacji, kiedy rozmawiatam o dominuja-
cych nutach zapachowych w kieliszku, zapytano mnie:
gdzie kupuje aromaty owocowe na przyktad wisni czy
truskawki, ktore potem dodaje do wina skoro ono tak
pachnie :) Lubie walor edukacyjny mojej pracy i ciesze
sie, gdy po latach spotykam ludzi, ktérzy kontynuujg
winiarska przygode i zaczynali od win z wyraznym cu-
krem resztkowym, a teraz delektujg sie wytrawnymi
winami.
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Alkohole premium

Personalizacja
1 iInnowacje

Swiat alkoholi skrywa mnéstwo ciekawostek. 0d mozliwosci
personalizacji, przez designerskie butelki, na marka alkoholowych
celebrytow konniczac. Wysokoprocentowe trunki przyciagaja prawdziwych
pasjonatow, inwestorow i gwiazdy, ktore przyczyniaja sie do budowania
rozpoznawalnosci danej marki. Przygotowalismy dla was przeglad
ciekawostek i innowacji prosto ze swiata alkoholi premium.

\\1‘ fix

i/

Alkohol premium to nie tylko napdj, ale takze spo-
s6b na wyrazenie swojego stylu zycia, gustu i 0so-
bowosci. Nie ma nic lepszego niz delektowanie sie
kieliszkiem wysmienitego koniaku, ktory ma boga-
tg historie i tradycje, albo wina, ktére zachwyca nie
tylko smakiem, ale takze pieknym opakowaniem.

TRENDY NA RYNKU ALKOHOLI PREMIUM

Zauwazalng tendencjg na rynku alkoholi premium
jest rosngca swiadomos¢ ekologiczna i spoteczna
konsumentéw. Przyktadem marki, ktéra wyréznia
sie w tym obszarze, jest Portofino Dry Gin — wtoski
gin z regionu Portofino. Marka wspotpracuje z fun-
dacjg One Ocean chronigc tym samym srodowi-
sko, z naciskiem na regionz ktérego sie wywodzi,
czyli Portofino.

Widocznym trendem jest takze dgzenie do inno-
wacji i personalizacji. Konsumenci szukajg nie
tylko wysokiej jakosci alkoholu, ale takze unikal-
nosci i indywidualnosci. Dlatego firmy alkoholowe
wprowadzajg na rynek nowe produkty, ktére ofe-
ruja: nietypowe i zaskakujgce potgczenia smakow,

aromatow i kolorow, eksperymentalne i kreatyw-
ne metody produkcji, lezakowania i butelkowania,
mozliwo$¢ dostosowania alkoholu do wtasnych
preferencji okazji, personalizacje etykiet, opako-
wan i akcesoriow.

Pojecie innowacyjnosci idealnie pokazuje wodka
Loures. Jej ekstrawertyczna butelka obita kolcami,
wraz z zamontowanym pods$wietleniem, przycigga
konsumentow, ktorzy utozsamiajg sie ze stylem
prezentowanym przez ten trunek. Taki produkt
dobrze sprawdza sie w klubach oraz na innego
rodzaju imprezach.

Modnym sloganem stata sie premiumizacja.
Konsumenci chcg bardziej jakosciowych i pre-
stizowych alkoholi, aby odkrywaé¢ nowe smaki,
potaczone z wysokg jakoscig wykonania. Z tego
powodu marki alkoholowe coraz czesciej stawia-
ja na podnoszenie standardéw jakosci i prestizu
swoich produktéw, tworzenie opowiesci i emocji
wokot swoich produktéw, organizowanie wyda-
rzen, ktére angazujg konsumentow i budujg rela-
cje z marka, a takze wykorzystywanie technologii

Jason Derulo Vodka
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i mediow spotecznosciowych, aby zwiekszyé
zasieg i interakcje z klientami. W gre wchodzi
réwniez wzrost popularnosci marek premium
promowanych przez celebrytéw. Ich dziatania
marketingowe zwigzane sg przede wszystkim
ze stylem zycia. Na tym szczeblu wyrdzniajg sie
wina Lamborghini. Pochodzg one od tego same-
go producenta, co znane na catym Swiecie luk-
susowe samochody. Marka ta ma zbudowana
renome, rzesze fanodw oraz catg rozbudowang
historie. Tak, jak w przypadku pojazddéw, produ-
cent dba o najwyzszg jakos¢ swoich dziet, jak
i o ciekawe wizualnie opakowania.

ALKOHOLOWE MARKI CELEBRYTOW

Celebryci nie tylko promuja luksusowe alkoho-
le. Sami rowniez zaktadajg marki alkoholowe
sygnowane ich nazwiskiem. Tak powstata mar-
ka wodki Bedlam, ktérej twarzg i dyrektorem
jest piosenkarz Jason Derulo. King St Vodka
nalezy do aktorki Kate Hudson, a wodka aktora
Chaninnga Tatuma nosi nazwe Born and Bred
Potato Vodka. Gwiazdy tworzg takze inne trun-
ki, takie jak: Ten to One White Rum piosenkarki
Ciary i 818 Tequila Reposado modelki Kendall
Jenner. Szkockg whisky Haig Club Clubman pro-
dukuje David Beckham. Aktor Georgea Clooney
stworzyt Casamigos Tequila. Ten brand powstat
z mysla o sobie i swoich przyjaciotach, ale gdy
okazato sie, ze jego tequila jest naprawde wy-
sokiej jakosci, Clooney postanowit pokazac
ja Swiatu. Marka odniosta olbrzymi sukces na
rynku, a w 2017 r. koncern Diageo nabyt jg od . ] : ’
aktora za miliard dolaréw. Podobnym rezultatem g . R

skonczyta sie rowniez historia Aviation Ameri- ' .
can Gin. Marka, ktérg w 2018 r. nabyt aktor Ryan

Reynolds, do dzi$ uznawana jest za jeden z naj-

lepszych celebryckich alkoholi na rynku. W 2020

r. Reynolds wzorem Clooneya odsprzedat swoje

udziaty w firmie koncernowi Diageo za 610 min

dolaréw. Inne wysokiej jakosci trunki firmowa-

ne twarzami celebrytéw to: Teremana Tequila

Dwayne'a “The Rock” Johnsona, Longbranch

Whiskey Matthew McConaughey'a, czy Heaven's

Door Whiskey Boba Dylana.

Kendall Jenner Tequila 818 Reposado

B%wol

CINNAMON FLAVOURED
WHISKY

HAIG

Eleganckie alkohole to swietny sposob na zbie-
ranie wspomnianych doswiadczen, a te ciesza
sie popularnoscia, moga byc¢ dobrg inwestycja
Konsumenci sg coraz bardziej wymagajgcy
i Swiadomi. Dlatego firmy alkoholowe musza
nieustannie sie rozwijac¢ i dostosowywac do

zmieniajgcych sie trendow i potrzeb. Te ktore : )l : . — i
bedag w stanie spetni¢ oczekiwania, bedg mia- | -
ty szanse osiggna¢ sukces i zndw zachwycic g

nowa kolekcjonerska edycja alkoholu premium. - ~ B o

CLUB

HAIG EAT 1827

CLUBMAN

David Beckham Haig Club Clubman

PLEASE DRINK RESPONSIBLY. WHISKY WITH NATURAL CINNAMON FLAVOR, 33% ALC/VOL, PRODUCED BY SAZERAC CO, FRANKFORT, KY.
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ONLINE

Poznaj najwiekszy wybor alkoholi
premium pod jednym adresem
WWW.SKLEP-DOMWAHISKY.PL

LUB ODWIEI?Z SKLEPY STACIJONARNE,
W KTORYCH ZNAJDZIESZ:

Najwi¢kszy wybor alkoholi Szeroki wybor alkoholi
luksusowych kolekcjonerskich

I Najwickszy wybor whisky w Polsce I Profesjonalna obsluge

I Limitowane edycje, biale kruki, whisky z zamkni¢tych destylarni

Reda Warszawa

ul. Wejherowska 67 ul. Rzeznicza 28-31 ul. Krucza 16/22

Ponad 9000 butelek Ponad 7000 butelek Ponad 5000 butelek

dostepnych na miejscu: dostepnych na miejscu: dostgpnych na miejscu:
KONTAKT KONTAKT KONTAKT

691 760 000 691 250 000

691 710 000
reda@sklep-domwhisky.pl wroclaw@sklep-domwhisky.pl

warszawa@sklep-domwhisky.pl

GODZINY OTWARCIA GODZINY OTWARCIA

od poniedziatku do soboty od poniedziatku do soboly
i wniedziele handlowe i w niedziele handlowe
od 11:00 do 20:00.

= GODZINY OTWARCIA

od poniedziatku do soboty
i w niedziele handlowe

od 11:00 do 20:00. od 11:00 do 20:00.



